
PARA COMPARTILHAR 

Bruschetta de tomate com orégano e manjericão  29

Bruschetta de parma “Greci e Folzani” com brie  35

Misto italiano  66

Mini cheeseburger 58

Burrata com legumes grelhados      59

INSALATE

Quinoa com folhas verdes, berinjela e abobrinha 
grelhados, tomate cereja e mozzarella de búfala  53

Caprese | Folhas verdes com mozzarella 
de búfala e tomate grape  53

Caesar | Salada verde com frango orgânico, 
parmesão, croutons e molho caesar    56

Rúcula, palmito e tomate grape  62

Mix de folhas com salmão defumado, azeitonas, 
alcaparras, maçã verde, arroz vermelho, castanha 
de cajú e molho limão 62

Prosciutto e Melone | Mix de folhas com presunto  65
parma, fatias de melão e tomate cereja

PASTA

PENNE ALLA VODKA | creme de leite com molho 
de tomate apimentado e vodka  62

PENNE ALLA VITTORIO | com passata de tomate 
Fasano e parmesão  55

FUSILLI ALLA DIAVOLA | Linguiça apimentada 
com tomate san marzano, manjericão e pecorino  62

PENNE CREME DE COGUMELOS e presunto cozido 62

Temos opção de massa sem glúten e integral

CLÁSSICOS   

HAMBURGER 58

CHEESEBURGER 58

TOAST CLÁSSICO | queijo prato com presunto cozido 39

Acompanha salada verde ou batata rústica

PANINI NO PÃO CIABATTA

MOZZARELLA com tomate, orégano 
e manjericão  56

PANINO DI ANNA abobrinha, berinjela, tomate, 
queijo de cabra e orégano  53

CARPACCIO DE CARNE com parmesão, tomate 
grelhado, rúcula, mostarda e molho inglês  59

PRESUNTO CRU “Greci e Folzani” com queijo brie,
alface e tomate   63

MINI CIABATTA DE AZEITONAS com mortadela, 
queijo de cabra e manjericão    59

BRESAOLA, rúcula, limão e queijo de cabra  63

PRESUNTO COZIDO ROYAL, mozzarella e tomate  59

Acompanha salada verde ou batata rústica

TRAMEZZINO ROMANO NO PÃO DE MIGA

ATUM, ovo cozido, picles, folhas, tomate e maionese  53

PIADINE NO PÃO FINO FEITO NA CHAPA

CAPRESE | mozzarella com tomate, orégano 
e manjericão  55

ABOBRINHA, berinjela, tomates grelhados, 
queijo minas e orégano  53

PRESUNTO CRU “Greci e Folzani”, mozzarella, 
rúcula e tomate  63

MORTADELA com tomate e parmesão  59

BRESAOLA com alface, pasta de alcachofra e parmesão 65

SALMÃO defumado com cream cheese, 
tomate e alface  62

Acompanha salada verde ou batata rústica

PIZZA

MARGHERITA | Molho de tomate com mozzarella 
de búfala e manjericão  50

FUNGHI | Molho de tomate com cogumelo paris 
e mozzarella  56

FOCACCIA RECHEADA | Presunto cru “Greci e Folzani” 
com mozzarella, tomate e rúcula 56

VEGETARIANA | Berinjela e abobrinha grelhadas
com molho de tomate, mozzarella e parmesão  52

PANINI NAPOLETANO

PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI E MOZZARELLA 63
presunto de cotto, cogumelos e mozzarella

PROSCIUTTO CRUDO, BROCCOLI, 
POMODORO E MOZZARELLA  59
Saltimbocca, presunto cru, brócolis, 
tomate e mozzarella

SALSICCIA, FRIARIELLI E MOZZARELLA  58
Saltimbocca, linguiça, friarielli e mozzarella

MENU BAMBINI

SCALOPPINE GRIGLIATE | Escalopes de filé 
mignon grelhados 48

PESCE CROCANTE | Filé de peixe branco do 
dia em crosta  48

ESCOLHA 1 ACOMPANHAMENTO

PURE DI PATATE | Purê de batatas
PENNE AL POMODORO | Penne ao molho de tomate 
VERDURE ALLA GRIGLIA | Legumes grelhados
PATATA RUSTICHE | Batata rústica

DOLCE

Piadina com creme de avelã e morango  23
Torta de maçã  23
Torta de pera   28
Brownie de chocolate com sorvete 29
Bolo de coco 23
Cheesecake Clássica de New York 
e calda de frutas vermelhas 29
Tiramisù  45
Frutas da estação  18
Sorvete da casa | baunilha, chocolate ou fruta  18

Taxa de serviço de 13% | Não aceitamos cheques | Procon - 151  Sem Glúten



NÃO ALCOÓLICOS

Água Mineral  8
Água Panna ou S. Pellegrino 500ml  25
Refrigerante   9
Suco   17
Suco de tangerina Villa Piva 19
Suco de uva Villa Piva 19
Energético  25
Café  9
Cappuccino  10
Chá  8

CERVEJA

Heineken  16
Stella Artois   16
Illegal 35

DRINKS

Não alcoólico  24
Sagrado Gin Artesanal + tônica  38
Caipirinha Nacional  32
Caipirinha Premium  34
Caipirosca Nacional  32
Caipirosca Importada (Absolut) 37
Caipirinha Sake  34
Aperol Spritz   37
Apple Martini  36
Bloody Mary  37
Boulevardier  38
Cuba Libre  25
Dry Martini  43
Gin Tônica  40
Kir  35
Kir royal  35
Bellini  40
Mojito  37
Negroni  39
Negroni di Barril  39
Moscow Mule  38
New York Sour  37
Old Fashioned  39
French 75  39
Manhattan  37
Margarita  35
Pisco Sour  34
Whisky Sour  34

VERMOUTH

Campari Nacional  32

VODKA

VOA  40
Smirnoff Black  32
Smirnoff  26
Absolut  39
Ketel One  42
Belvedere  60

WHISKY

Red Label  39
Black Label  45
Bulleit  55
Ballantines  40
Jack Daniel’s  42
Chivas Regal  40
The Macallan 12 Y.O.   76
Buchanan’s De Luxe 12 Y.O.  48

VINHOS Taça  Garrafa

SPUMANTI
Seival Brut by Miolo Brut    35       160
| Brasil
Prosecco Fasano Millesimato D.O.C.G.   375
| De Faveri | 2018 | Veneto | Itália  

BIANCHI
Pinot Grigio Fasano   270
| Di Lenardo | 2018 | Itália  
Chateau La Fleur Muscadelle Les Vins De Cru 60       340
| França  
Fincas Del Sur Viognier  40       156

ROSATI
Rosato A Mare  44       195
| Terra Rossa | Puglia | Itália  

ROSSI
Chianti Fasano  55       270
| Poggiotondo | 2017 | Itália  
Chateau Lauretan Bio  55       335
| Les vins de Cru | Bordeaux | França  

PARA COMPARTILHAR
Clericot | Espumante ou Vinho Branco 149

Serviço de vinho  100

Taxa de serviço de 13% | Não aceitamos cheques | Procon - 151



FOR SHARING     

Tomato with oregano and basil bruschetta  29

“Greci e Folzani” Parma ham with
brie cheese bruschetta  35

Mini cheeseburger 58

Italian cold cuts | parma ham, mortadella,
salami and bresaola 66

Burrata with grilled vegetables      59

INSALATE

QUINOA with green salad, eggplant, grilled zucchini, 
cherry tomatoes and buffalo mozzarella  53

Caprese | Green salad with buffalo mozzarella 
and grape tomato 53

Caesar | Green salad with organic chicken, 
parmesan, croutons and caesar sauce    56

Arugula with pupunha heart of palm and tomato          62

Green salad with smoked salmon, olives, 
capers, green apple, red rice, cashew nut
and lime sauce 62

Prosciutto e Melone | Green salad with parma ham,
melon and cherry tomatoes            65

PASTA

PENNE ALLA VODKA | spicy tomato sauce with 
fresh milk and vodka 62

PENNE ALLA VITTORIO | Fasano tomato passata 
with parmesan  55

FUSILLI ALLA DIAVOLA | Spicy sausage with 
san marzano tomato, basil and pecorino cheese  62

PENNE WITH CREAM OF MUSHROOMS and cooked ham 62

Whole grain and gluten free pasta available

CLASSIC SANDWICHES 

HAMBURGER 58

CHEESEBURGER 58

TOAST SANDWICH | ham and cheese sandwich 39

Sandwiches are served with rustic french fries or green salad

PANINI | SANDWICH IN CIABATTA BREAD

MOZZARELLA with tomato, oregano and basil  56

PANINO DI ANNA zucchini, eggplant, tomato, 
goat cheese and oregano 53

BEEF CARPACCIO with parmesan, grilled tomato,
arugula, mustard and balsamic vinegar  59

“Greci e Folzani” PARMA HAM with brie cheese, 
lettuce and tomato       63

MINI OLIVES CIABATTA with mortadela, 
goat cheese and basil    59

BRESAOLA, arugula, lime and goat cheese  63

ROYAL HAM with mozzarella and tomato  59

Sandwiches are served with rustic french fries or green salad

SANDWICH IN MIGA BREAD 
“TRAMEZZINO ROMANO”

TUNA FISH with boiled egg, pickles, lettuce, 
tomato and mayonnaise 53

PIADINE | FLATBREAD SANDWICH

CAPRESE | mozzarella with tomato, oregano 
and basil 55

GRILLED ZUCCHINI, eggplant, tomato, 
white cheese and oregano  53

“Greci e Folzani” PARMA HAM, mozzarella, 
arugula and tomato  63

MORTADELLA with tomato and parmesan 59

BRESAOLA with lettuce, artichoke cream and parmesan  65

SMOKED SALMON with cream cheese, 
tomato and lettuce 62

Sandwiches are served with rustic french fries or green salad

PIZZA

MARGHERITA | Tomato sauce with buffalo mozzarella 
and basil 50

FUNGHI | Tomato sauce with paris mushroom 
and mozzarella 56

STUFFED FOCACCIA | “Greci e Folzani” Parma ham 
with mozzarella, tomato and arugula 56

VEGETARIAN | Grilled eggplant and zucchini with
tomato sauce, mozzarella and parmesan 52

PANINI NAPOLETANO

PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI E MOZZARELLA  63
Cotto ham, mushroom and mozzarella

PROSCIUTTO CRUDO,
BROCCOLI, POMODORO E MOZZARELLA  59
Parma ham, broccoli, tomato e mozzarella

SALSICCIA, FRIARIELLI E MOZZARELLA  58
Sausage, friarielli and mozzarella

MENU BAMBINI

SCALOPPINE GRIGLIATE | Grilled beef escalopes  48

PESCE CROCANTE | Fish of the day  48

CHOOSE ONE SIDE DISH

PURE DI PATATE | Mashed potatoes
PENNE AL POMODORO | Penne with tomato sauce 
VERDURE ALLA GRIGLIA | Grilled vegetables
PATATA RUSTICHE | Rustic french fries

DOLCE

Piadina with hazelnut cream and strawberry  23
Apple pie 23
Pear pie 28
Chocolate brownie with ice cream 29
Coconut cake 23
Classic New York cheesecake and red berry coulis 29
Tiramisù  45
Seasonal fruits 18
Homemade ice cream | vanilla, chocolate or fruit  18

13% Service tax | We don´t accept checks | Procon - 151  Gluten Free



NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

Still water      8
Panna | S. Pellegrino water 500ml   25
Soda        9
Fruit Juice       17
Villa Piva tangerine juice 19
Villa Piva grape juice 19
Energy drink  25
Espresso Coffee       9
Cappuccino       10
Tea        8

BEER LONG NECK

Heineken  16
Stella Artois   16
Illegal 35

DRINKS

Non-alcoholic drink 24
Sagrado Gin Artesanal + tônica 38
National Caipirinha                                 32
Premium Caipirinha                                 34
National Caipirosca                                 32
Imported Caipirosca (Absolut)                                37
Sake Caipirinha                                     34
Aperol Spritz   37
Apple Martini  36
Bloody Mary  37
Boulevardier  38
Cuba Libre  25
Dry Martini  43
Gin Tônica  40
Kir  35
Kir royal  35
Bellini  40
Mojito  37
Negroni  39
Negroni di Barril  39
Moscow Mule  38
New York Sour  37
Old Fashioned  39
French 75  39
Manhattan  37
Margarita  35
Pisco Sour  34
Whisky Sour  34

VERMOUTH

Campari Nacional  32

VODKA

VOA  40
Smirnoff Black  32
Smirnoff  26
Absolut  39
Ketel One  42
Belvedere  60

WHISKY

Red Label  39
Black Label  45
Bulleit  55
Ballantines  40
Jack Daniel’s  42
Chivas Regal  40
The Macallan 12 Y.O.   76
Buchanan’s De Luxe 12 Y.O.  48

WINE LIST Glass  Bottle

SPUMANTI
Seival Brut by Miolo Brut    35       160
| Brazil
Prosecco Fasano Millesimato D.O.C.G.   375
| De Faveri | 2018 | Veneto | Italy  

BIANCHI
Pinot Grigio Fasano   270
| Di Lenardo | 2018 | Italy  
Chateau La Fleur Muscadelle Les Vins De Cru 60       340
| France  
Fincas Del Sur Viognier  40       156

ROSATI
Rosato A Mare  44       195
| Terra Rossa | Puglia | Italy  

ROSSI
Chianti Fasano  55       270
| Poggiotondo | 2017 | Italy  
Chateau Lauretan Bio  55       335
| Les vins de Cru | Bordeaux | France  
 

FOR SHARING
Clericot | Sparkling or White wine 149

Corkage Fee  100

13% Service tax | We don´t accept checks | Procon - 151


