


R$

COUVERT INDIVIDUAL (OPCIONAL)	  34,00
SELEÇÃO DE PÃES CASEIROS, MANTEIGA E PATÊ 

ANTIPASTI

BURRATA CON CAPONATA DI LEGUMI 	 77,00
BURRATA COM CAPONATA DE LEGUMES

CARPACCIO TRADIZIONALE 	 90,00
CARPACCIO DE CARNE COM RÚCULA E PARMESÃO

CARPACCIO FASANO 	 87,00
CARPACCIO DE CARNE COM PATÊ DE AZEITONAS PRETAS 

E PINOLI

CARPACCIO DI SALMONE 	 85,00
CARPACCIO DE SALMÃO 

INSALATA CAPRESE 	 79,00
MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE, MANJERICÃO E AZEITE EXTRA VIRGEM

INSALATA DI RUCOLA CON PERA E FORMAGGIO DI CAPRA 	 76,00
SALADA DE RÚCULA COM PERA E QUEIJO DE CABRA

INSALATA DI FICO CON PROSCIUTTO DI PARMA, 
MOZZARELLA DI BUFALA, E SEMI DI GIRASOLE 	 72,00
SALADA VERDE COM FIGO, PRESUNTO DE PARMA,  

MOZZARELLA DE BÚFALA E SEMENTE DE GIRASSOL 

INSALATA DI QUINOA, UOVO DI QUAGLIA, 
VERDURE E SEMI DI GIRASOLE	 81,00
SALADA DE QUINOA, OVOS DE CODORNA, 

LEGUMES E SEMENTE DE GIRASSOL

CARCIOFI ALLA FIORENTINA 	 82,00
ALCACHOFRA GRATINADA COM CREME DE ESPINAFRE

TARTARE DI SALMONE CON INSALATA VERDE 	 103,00 
TARTAR DE SALMÃO COM SALADA VERDE 

TARTARE DI MANZO CON INSALATA VERDE	 109,00
TARTAR DE FILÉ MIGNON COM SALADA VERDE

POLENTA DEL GIORNO		  67,00
POLENTA DO DIA

ZUPPE

MINESTRONE DI VERDURE 	 73,00
SOPA DE LEGUMES FRESCOS

CREMA DI ZUCCA CON GORGONZOLA 	 75,00
CREME DE ABÓBORA COM GORGONZOLA

	 R$

MENU BAMBINI	 62,00

INCLUI UM ACOMPANHAMENTO

POLLO ORGANICO | PEITO DE FRANGO ORGÂNICO

BRANZINO | ROBALO

SCALOPPINE | ESCALOPPINE DE FILÉ MIGNON

CONTORNI	 33,00

PASTA AL POMODORO O CREMA DI FORMAGGIO 

| PASTA AO MOLHO VERMELHO OU BRANCO

GNOCCHI ALLA BOLOGNESE O CREMA DI FORMAGGIO

| GNOCCHI AO MOLHO BOLONHESA OU BRANCO

RISO AL VAPORE | ARROZ

PURE DI PATATE | PURÊ DE BATATA

PATATE FRITTE | BATATA FRITA

COZINHA BRASILEIRA

FILÉ À PARMEGIANA COM ARROZ E BATATA RÚSTICA	 129,00

PICADINHO DOS BANDEIRANTES	 139,00

PICADINHO DE FILÉ MIGNON COM ARROZ, COUVE, BATATA PALHA,  

BANANA À MILANESA E OVO POCHÊ	

MOQUECA DE PEIXE 	 139,00

CAMARÃO NA MORANGA 	 168,00

PASTA FRESCA

RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA AL POMODORO FRESCO 

E BASILICO     	    96,00

RAVIOLI DE MOZZARELLA DE BÚFALA AO MOLHO DE TOMATE FRESCO 

E MANJERICÃO

FETTUCCINE ALLA PRIMAVERA 	 95,00

FETTUCCINE COM TOMATE CEREJA, BRÓCOLIS, CENOURA E SHITAKE

RAVIOLI DI MANZO CON CREMA DI GRANA PADANO 	 115,00

RAVIOLI DE CARNE COM CREME DE PARMESÃO 

GNOCCHI DI RAGU NAPOLITANO 	 107,00

GNOCCHI DE RAGU NAPOLITANO 

FETTUCINE AL RAGÙ D’AGNELLO E FUNGHI FRESCHI 	 105,00

FETTUCCINE COM RAGU DE CORDEIRO E COGUMELOS FRESCOS

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 	 110,00

LASAGNA A BOLOGNESA

PAPPARDELLE AI FUNGHI FRESCHI E CREMA 

DI GRANA PADANO 	 106,00

PAPPARDELLE COM COGUMELOS FRESCOS E CREME DE PARMESÃO



	 R$

PIZZE FORNO A LEGNA 	
PIZZAS SOMENTE NO JANTAR DE SÁBADO E DOMINGO
 

PIZZA DI PROSCIUTTO 	 82,00
MOZZARELA, TOMATE E PRESUNTO COZIDO

PIZZA ALLA CALABREZA 	 82,00
MOZZARELLA, TOMATE, LINGUIÇA CALABRESA E MANJERICÃO

PIZZA DI SCAROLA 	 88,00
MOZZARELLA, ESCAROLA, AZEITONAS E SALAME PICANTE

PIZZA DI PROVOLA 	 88,00
PROVOLONE, ABOBRINHA E MOLHO DE TOMATE

PIZZA MARGHERITA 	 82,00
TOMATE PELADO, MOZZARELLA DE BÚFALA E MANJERICÃO

PIZZA ALLA NAPOLI 	 88,00
TOMATE, ALICHE E RÚCULA

PIZZA DI FORMAGGIO E FUNGHI 	 88,00
QUEIJO GRUYÈRE COM MISTO DE FUNGHI FRESCOS 

DOLCI 	

PUDIM DE LEITE CONDENSADO 	 39,00

CANNOLI DI “DULCE DE LECHE” CON MASCARPONE 	 39,00 
CANNOLI DE DOCE DE LEITE COM MASCARPONE 

MOUSSE AL CIOCCOLATO 		  41,00
MOUSSE DE CHOCOLATE

TIRAMISÙ 		  52,00
TORTA ITALIANA COM BISCOITO INGLÊS, CAFÉ, MASCARPONE 

E CACAU EM PÓ

BANANA AL FORNO CON GELATO 	 42,00
BANANA AO FORNO COM SORVETE DE CREME

 
TORTA DI MELE CON CREMA INGLESE E CHANTILY 	 41,00
TORTA DE MAÇÃ COM CREME INGLÊS E CHANTILY 

NEW YORK CHEESECAKE CON BLUEBERRY 	 49,00
NEW YORK CHEESECAKE COM CALDA DE MIRTILOS

GELATO DEL GIORNO 		  30,00
SORVETE DO DIA

FRUTTA DI STAGIONE 		  28,00
FRUTA DA ESTAÇÃO

ALMOÇO DAS 13H ÀS 16H
JANTAR DAS 19H ÁS 23H

NÃO ACEITAMOS CHEQUES
TAXA DE SERVIÇO 15%
PROCON 151

	 R$

PASTA DI GRANO DURO 	

PENNE ALLA VODKA 	 95,00

PENNE COM MOLHO DE TOMATE PICANTE E VODKA

LINGUINI AL MARE	 137,00

LINGUINI COM FRUTOS DO MAR

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 	 96,00

SPAGHETTI COM PARMESÃO, GEMA DE OVO E GUANCIALE

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA E SALSICCIA 	 96,00

ORECHIETTE COM BRÓCOLIS ITALIANO E LINGUIÇA 

TEMOS OPÇÃO DE MASSA INTEGRAL E SEM GLÚTEN

RISOTTI

RISOTTO AI FUNGHI FRESCHI 	 109,00

RISOTTO COM COGUMELOS FRESCOS

 

RISOTTO CON GAMBERI E ZUCCA	 143,00 

RISOTTO COM CAMARÃO E ABÓBORA

RISOTTO DI PROSCIUTTO DI PARMA CON BRIE E ASPARAGI	 114,00 

RISOTTO DE PRESUNTO DE PARMA COM BRIE E ASPARGOS 

RISOTTO ZAFFERANO CON RAGÙ DI OSSOBUCO 	 129,00

RISOTTO DE AÇAFRÃO COM RAGÙ DE OSSOBUCO

PIATTI PRINCIPALI

 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, PARMIGIANO E BALSAMICO	 137,00

FILÉ MIGNON EM FINAS FATIAS COM RÚCULA, 

PARMESÃO E VINAGRE BALSÂMICO

MEDAGLIONE DI MANZO CON SALSA DI MARSALA 

E PATATE RUSTICHE  	 146,00

MEDALHÃO DE FILÉ MIGNON COM MOLHO MARSALA 

E BATATAS RÚSTICAS

BRANZINO ALLA GRIGLIA AL POMODORO

E CAPERI CON SPINACI 	 118,00

ROBALO AO MOLHO DE ALCAPARRAS, TOMATE CEREJA

E ESPINAFRE SAUTÉ

 

POLPETONE CON FETTUCCINE AL BURRO E SALVIA 	 130,00

POLPETONE COM FETTUCCINE NA MANTEIGA E SÁLVIA

FILETTO DI POLLO ORGANICO AI FUNGHI FRESCHI CON PURE	  99,00

FILÉ DE FRANGO ORGÂNICO AO MOLHO FUNGHI COM PURÊ DE BATATAS

PALETTA D’AGNELLO AL FORNO CON POLENTA 	 139,00

PALETTA DE CORDEIRO AO FORNO COM POLENTA CREMOSA

LEGENDA

        VEGETARIANO 

        SEM GLÚTEN 

        SEM LACTOSE 



R$

INDIVIDUAL COUVERT (OPTIONAL)	  34,00
ASSORTED HOMEMADE BREAD, BUTTER AND PATE 

ANTIPASTI

BURRATA CON CAPONATA DI LEGUMI 	 77,00
BURRATA WITH VEGETABLES CAPONATA

CARPACCIO TRADIZIONALE 	 90,00
BEEF CARPACCIO WITH ARUGULA AND PARMESAN

CARPACCIO FASANO 	 87,00
BEEF CARPACCIO WITH BLACK OLIVE PATE 

AND PINE NUTS

CARPACCIO DI SALMONE 	 85,00
SALMON CARPACCIO 

INSALATA CAPRESE 	 79,00
BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO, BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL 

INSALATA DI RUCOLA CON PERA E FORMAGGIO DI CAPRA 	 76,00
ARUGULA SALAD WITH PEAR SLICES AND GOAT CHEESE 

INSALATA DI FICO CON PROSCIUTTO DI PARMA, 
MOZZARELLA DI BUFALA, E SEMI DI GIRASOLE 	 72,00
GREEN SALAD WITH FIG, PARMA HAM, BUFFALO MOZZARELLA 

AND SUNFLOWER SEED

INSALATA DI QUINOA, UOVO DI QUAGLIA, 
VERDURE E SEMI DI GIRASOLE	 81,00
QUINOA SALAD WITH QUAIL EGG, VEGETABLES 

AND SUNFLOWER SEED

CARCIOFI ALLA FIORENTINA 	 82,00
ARTICHOKE AU GRATIN WITH SPINACH CREAM

TARTARE DI SALMONE 	 103,00 
SALMON TARTARE WITH GREEN SALAD 

TARTARE DI MANZO CON INSALATA VERDE	 109,00
BEEF TARTARE WITH GREEN SALAD

POLENTA DEL GIORNO		  67,00
POLENTA OF THE DAY

ZUPPE

MINESTRONE DI VERDURE 	 73,00
FRESH VEGETABLE SOUP

CREMA DI ZUCCA CON GORGONZOLA 	 75,00
PUMPKIN CREAM WITH GORGONZOLA CHEESE

	 R$

MENU BAMBINI	 62,00

ONE SIDE DISH INCLUDED

POLLO ORGANICO | ORGANIC CHICKEN BREAST FILET 

BRANZINO | SEA BASS 

SCALOPPINE | BEEF ESCALOPPINE

CONTORNI	 33,00

PASTA AL POMODORO O CREMA DI FORMAGGIO 

| PASTA WITH TOMATO OR CHEESE SAUCE

GNOCCHI ALLA BOLOGNESE O CREMA DI FORMAGGIO

| GNOCCHI WITH BOLOGNESE OR CHEESE SAUCE

RISO AL VAPORE | WHITE RICE

PURE DI PATATE | MASHED POTATOES 

PATATE FRITTE | FRENCH FRIES

COZINHA BRASILEIRA

“FILÉ À PARMEGIANA”	 129,00

DEEP FRIED BEEF TENDERLOIN IN TOMATO SAUCE AND MOZZARELLA

AU GRATIN WITH WHITE RICE AND RUSTIC POTATOES

“PICADINHO DOS BANDEIRANTES”	 139,00

GROUND BEEF WITH WHITE RICE, COLLARD GREENS, SHOESTRING 

POTATO, DEEP FRIED BANANA AND POACHED EGG	

“MOQUECA” 	 139,00

STEWED FISH AND VEGETABLES IN COCONUT MILK SERVED WITH 

RICE AND BRAZILIAN STYLE FISH CREAM

“CAMARÃO NA MORANGA” 	 168,00

SHRIMP STUFFED PUMPKIN

PASTA FRESCA

RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA AL POMODORO FRESCO 

E BASILICO     	    96,00

BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLI WITH FRESH TOMATO SAUCE AND BASIL 

FETTUCCINE ALLA PRIMAVERA 	 95,00

FETTUCCINE WITH CHERRY TOMATOES, BROCCOLI, 

CARROT AND MUSHROOM

RAVIOLI DI MANZO CON CREMA DI GRANA PADANO 	 115,00

BEEF RAVIOLI WITH PARMESAN CREAM 

GNOCCHI DI RAGU NAPOLITANO 	 107,00

GNOCCHI WITH NAPOLETANA RAGU 

FETTUCINE AL RAGÙ D’AGNELLO E FUNGHI FRESCHI 	 105,00

FETTUCCINE WITH LAMB RAGÙ AND FRESH MUSHROOM 

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 	 110,00

BOLOGNESE LASAGNA

PAPPARDELLE AI FUNGHI FRESCHI E CREMA 

DI GRANA PADANO 	 106,00

PAPPARDELLE WITH FRESH MUSHROOM AND PARMESAN CREAM



	 R$

PIZZE FORNO A LEGNA 	
AVAILABLE ON SATURDAY AND SUNDAY DINNER
 

PIZZA DI PROSCIUTTO 	 82,00
MOZZARELLA, TOMATO AND HAM

PIZZA ALLA CALABREZA 	 82,00
MOZZARELLA, TOMATO, CALABRESE SAUSAGE AND BASIL

PIZZA DI SCAROLA 	 88,00
MOZZARELLA, ENDIVE, OLIVES AND PEPPERONI

PIZZA DI PROVOLA 	 88,00
PROVOLONE, ZUCCHINI AND TOMATO SAUCE

PIZZA MARGHERITA 	 82,00
PEELED TOMATO, BUFFALO MOZZARELA AND BASIL

PIZZA ALLA NAPOLI 	 88,00
TOMATO, ANCHOVIES AND ARUGULA

PIZZA DI FORMAGGIO E FUNGHI 	 88,00
GRUYÈRE CHEESE WITH ASSORTED FRESH FUNGHI

DOLCI 	

PUDIM DE LEITE CONDENSADO 	 39,00
CONDENSED MILK PUDDING

CANNOLI ALLA CREMA DI MASCARPONE E “DOCE DE LEITE” 	 39,00  
CANNOLI WITH MASCARPONE AND DULCE DE LECHE CREAM 

MOUSSE AL CIOCCOLATO 		  41,00
CHOCOLATE MOUSSE

TIRAMISÙ 		  52,00
ITALIAN DESSERT WITH MASCARPONE, COOKIE, COFFEE 

AND COCOA POWDER 

BANANA AL FORNO CON GELATO 	 42,00
BAKED BANANA WITH VANILLA ICE CREAM

 
TORTA DI MELE CON CREMA INGLESE E CHANTILY 	 41,00
APPLE TART WITH ENGLISH CREAM AND CHANTILLY

NEW YORK CHEESECAKE CON BLUEBERRY 	 49,00
NEW YORK CHEESECAKE WITH BLUEBERRY

GELATO DEL GIORNO 		  30,00
ICE CREAM OF THE DAY

FRUTTA DI STAGIONE 		  28,00
SEASONAL FRUIT

LUNCH FROM 1 PM  TO 4 PM
DINNER FROM 7 PM TO 11 PM

WE DON’T ACCEPT CHECKS
SERVICE TAX 15%
PROCON 151

	 R$

PASTA DI GRANO DURO 	

PENNE ALLA VODKA 	 95,00

PENNE WITH SPICY TOMATO SAUCE AND VODKA

LINGUINI AL MARE	 137,00

SEAFOOD LINGUINI

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 	 96,00

SPAGHETTI WITH PARMESAN, EGG YOLK AND GUANCIALE

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA E SALSICCIA 	 96,00

ORECHIETTE WITH ITALIAN BROCCOLI AND SAUSAGE

WHOLE GRAIN AND GLUTEN FREE PASTA AVAILABLE

RISOTTI

RISOTTO AI FUNGHI FRESCHI 	 109,00

FRESH MUSHROOM RISOTTO

 

RISOTTO CON GAMBERI E ZUCCA	 143,00 

SHRIMP AND PUMPKIN RISOTTO 

RISOTTO DI PROSCIUTTO DI PARMA CON BRIE E ASPARAGI	 114,00 

PARMA HAM RISOTTO WITH BRIE AND ASPARAGUS 

RISOTTO ZAFFERANO CON RAGÙ DI OSSOBUCO 	 129,00

SAFFRON RISOTTO WITH OSSOBUCO RAGÙ 

PIATTI PRINCIPALI

 

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, PARMIGIANO E BALSAMICO	 137,00

GRILLED BEEF FILET WITH ARUGULA, PARMESAN 

AND BALSAMIC VINEGAR

MEDAGLIONE DI MANZO CON SALSA DI MARSALA 

E PATATE RUSTICHE  	 146,00

BEEF MEDALLION WITH MARSALA SAUCE AND RUSTIC POTATOES

BRANZINO ALLA GRIGLIA AL POMODORO

E CAPERI CON SPINACI 	 118,00

GRILLED SEA BASS WITH TOMATO AND CAPERS WITH SPINACH 

 

POLPETONE CON FETTUCCINE AL BURRO E SALVIA 	 130,00

POLPETTONE WITH FETTUCCINE ON BUTTER AND SALVIA

FILETTO DI POLLO ORGANICO AI FUNGHI FRESCHI CON PURE	  99,00

ORGANIC CHICKEN BREAST FILET IN FRESH MUSHROOM SAUCE 

WITH MASHED POTATO

PALETTA D’AGNELLO AL FORNO CON POLENTA 	 139,00

BRAISED LAMB WITH CREAMY POLENTA

        VEGETARIAN 

        GLUTEN FREE 

        DAIRY FREE



CAFÉ E CHÁ | COFFEE AND TEA	 R$

ESPRESSO ORFEU 	 10,00
CHÁ | TEA	 16,00
CAPPUCCINO	 11,00
CHOCOLATE QUENTE | HOT CHOCOLATE	 11,00

BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS | NON-ALCOHOLIC BEVERAGES	

ÁGUA MINERAL | STILL WATER	 11,00
ACQUA PANNA 500ML	 29,00
S. PELLEGRINO 500ML	 29,00
REFRIGERANTE | SODAS	 12,00
ÁGUA DE COCO | COCONUT WATER	 18,00
SUCO NATURAL | FRESH JUICE	 19,00
SUCO DE TOMATE | TOMATO JUICE	 22,00
RED BULL	 24,00
ÁGUA TÔNICA | TONIC WATER	 12,00
RIVERSIDE ORIGINAL TONIC	 22,00

BEBIDAS ALCOÓLICAS | ALCOHOLIC BEVERAGES

CERVEJA | BEER

STELLA ARTOIS | LAGER | 330ML | BÉLGICA	 19,00
BECK’S | GERMAN PILSNER | 330 ML | ALEMANHA	  19,00
CORONA | AMERICAN LAGER | 355 ML | MÉXICO 	 19,00

AGUARDENTE

POIRE WILLIAMS	 53,00
STEINHAEGER	 41,00

ANISADOS | ANISE FLAVORED

PERNOD	 42,00
RICARD	 43,00

CACHAÇA

YPIOCA 150 | BÁLSAMO E CARVALHO | MARANGUAPE - CE	 23,00
YPIOCA 160 | CARVALHO | MARANGUAPE - CE	 55,00
YPIOCA 5 CHAVES | CARVALHO E CASTANHEIRA | MARANGUAPE - CE	 55,00
A TENTADORA | CARVALHO | OURO PRETO - MG	 20,00
AMBAR | JEQUITIBÁ E UMBURANA | VIRGEM DA LAPA - MG	 20,00
ANISIO SANTIAGO | BÁLSAMO | SÃO TIAGO – MG	 70,00
CANARINHA | BÁLSAMO | SALINAS – MG	 32,00
COQUEIRO | AMENDOIM | PARATY - RJ	 20,00
ESPIRITO DE MINAS | CARVALHO | SÃO TIAGO - MG	 28,00
LUNDU SILVER | IVOTI - RS	 20,00
MATODENTRO PRATA | AMENDOIM | SÃO LUIZ DO PARAITINGA - SP	 20,00
SALINEIRA | BÁLSAMO | SALINAS – MG	 22,00
SERRA DAS ALMAS PRATA | RIO DE CONTAS - BA	 20,00
TERRA VERMELHA | JEQUITIBÁ | ASSAÍ - PR	 20,00
WEBER HAUS 1 ANO | UMBURANA | IVOTI - RS	 25,00
WEBER HAUS 6 ANOS | CARVALHO E BÁLSAMO | IVOTI - RS	 40,00
GERMANA HERITAGE 2 ANOS | CARVALHO | NOVA UNIÃO - MG	 50,00

CALVADOS

PERE MAGLOIRE FINE	 69,00

CONHAQUE | COGNAC

HENNESSY V.S.O.P.	 72,00
MARTELL V.S.O.P.	 61,00
MARTELL X.O.	 168,00

R$
GIN

TANQUERAY	 41,00
TANQUERAY SEVILLA	 44,00
TANQUERAY RANGPUR 	 44,00 
TANQUERAY TEN	 65,00
GORDON’S	 41,00
BOMBAY SAPPHIRE	 41,00
BEEFEATER		  51,00
HENDRICK’S	 73,00

GRAPPA

NONINO TRADIZIONE	 59,00

LICOR | LIQUEUR

AMARETTO DISARONNO	 35,00
AMARULA	 32,00
BAILEYS	 35,00
COINTREAU	 28,00
DRAMBUIE	 37,00
FRANGELICO	 35,00
LICOR 43	 32,00
LIMONCELLO VILLA MASSA	 34,00
MALIBU	 32,00
PEACHTREE DE KUYPER	 35,00
SAMBUCA MOLINARI	 35,00
TIA MARIA	 28,00

RUM

ZACAPA 23 SOLERA	 61,00
ZACAPA XO	 113,00
HAVANA CLUB ANEJO 7 Y.O.	 51,00
HAVANA CLUB ANEJO ESPECIAL	 51,00
BACARDI 8 Y.O.	 45,00
BACARDI CARTA BLANCA	 24,00

SAKE

JUN DAITI	 31,00

TEQUILA

DON JULIO BLANCO		  65,00
JOSE CUERVO SILVER	 43,00
OLMECA	 58,00
1800	 67,00

VERMOUTH | AMARO

CAMPARI	 28,00
CARPANO ROSSO	 37,00
CARPANO PUNT & MÊS	 37,00
AMARO AVERNA	 41,00



R$
VODKA

SMIRNOFF	 28,00
KETEL ONE	 45,00
ABSOLUT	 30,00
STOLICHNAYA	 35,00

VODKA PREMIUM

CÎROC	 62,00
ABSOLUT ELYX	 68,00
BELVEDERE	 60,00
GREY GOOSE	 58,00
VOA	 40,00

WHISKY

SCOTCH STANDARD

JOHNNIE WALKER RED LABEL	 35,00
WHITE HORSE	 35,00
BALLANTINE’S FINEST	 35,00
DEWAR’S	 38,00

SCOTCH 12 Y.O.

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL	 38,00
JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK	 59,00
LOGAN	 43,00
OLD PARR	 43,00
OLD PARR SILVER	 41,00
CHIVAS REGAL	 42,00
BALLANTINE’S	 38,00

SCOTCH PREMIUM

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL	 253,00
JOHNNIE WALKER PLATINUM 18 Y. O.	 128,00
JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE	 82,00
JOHNNIE WALKER SWING	 108,00
JOHNNIE WALKER GREEN LABEL	 85,00
BUCHANAN’S 18 Y.O.	 138,00
DIMPLE 15 Y. O.	 89,00
CHIVAS 18 Y. O.	 99,00
BALLANTINE’S 17 Y. O.	 105,00
ROYAL SALUTE 21 Y. O.	 215,00
CHIVAS 25 Y.O.	 415,00

SCOTCH SINGLE MALT

THE SINGLETON 12 Y.O.	 52,00
CARDHU 12 Y. O.	 66,00
GLENLIVET 15 Y.O 	  71,00 
GLENLIVET 18 Y.O.	 93,00
GLENMORANGIE	 75,00

AMERICAN

BULLEIT	 61,00
JIM BEAM WHITE	 44,00
JACK DANIEL’S	 38,00
GENTLEMAN JACK	 61,00

CANADIAN 

CANADIAN CLUB	 39,00

IRISH

JAMESON STANDARD	 39,00

R$
DRINKS

COQUETEL SEM ÁLCOOL | NON-ALCOHOLIC DRINKS

ANGURIA	 23,00
CITRON	 23,00
PINK LEMONADE	 23,00
SUNSET	 23,00

AUTORAIS

BOA VISTA	 40,00
POMPELMO  	   44,00
TRAMONTO   	 54,00 
SARONNO  	  54,00 
BLACK HAND	 48,00
GOLD & PASSION SOUR 	 55,00 
JOHNNIE WALKER WHISKY GINGER	 46,00
KETEL ONE ANGURIA	 40,00
PRIVATE SELECTION	 48,00
CRANBERRY PUNCH	 38,00

CLÁSSICOS

BLOODY MARY	 45,00
BRAMBLE	 44,00
BRASIL 66	 40,00
CAIPIRINHA	 36,00
CAIPIRINHA PREMIUM	 55,00
CAIPIROSCA	 38,00
CAIPIROSCA PREMIUM	 55,00
CAIPIRINHA SAKÊ	 36,00
DAIQUIRI	 37,00
GIN FIZZ 	 45,00
GIN TÔNICA 	 52,00
GIN TÔNICA PREMIUM	  90,00 
MARGARITA	 44,00
PISCO SOUR	 46,00
LONG ISLAND ICE TEA	 42,00
MOJITO	 38,00
MOSCOW MULE	 42,00
NEGRONI	 51,00
OLD FASHIONED	 50,00
WHISKY SOUR		  50,00

PROSECCO COCKTAILS

APEROL SPRITZ	 49,00
BELLINI	 49,00
FRENCH 75	 52,00
KIR ROYAL	 42,00

MARTINIS

COSMOPOLITAN	 43,00
DRY MARTINI	 51,00
DRY MARTINI PREMIUM 	 73,00
DIRTY MARTINI	 51,00
ESPRESSO MARTINI	 44,00
FITZGERALD	 44,00
GREEN APPLE MARTINI	 44,00
LEMON DROP MARTINI	 44,00
MANHATTAN	 46,00
PERFECT MARTINI	 52,00
ROB ROY	 52,00
SILVER BULLET	 46,00
SWEET MARTINI	 46,00

CLERICOT OU SANGRIA

JARRA | JAR	 195,00
TAÇA | GLASS	 68,00



PRODUTOR | SAFRA | REGIÃO | VALORES EM REAIS 	 TAÇA

VINI AL BICCHIERE | VINHOS EM TAÇA

SPUMANTI    150 ML

ITÁLIA
MÜLLER THURGAU BRUT | RIVANI | VENETO 	 43,00
PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. 	 75,00
| DE FAVERI | 2019 | VENETO

BIANCHI    150 ML

ITÁLIA
PINOT GRIGIO DOC DELLE VENEZIE | LA GONDOLA | 2020 | SICILIA	 43,00

CHILE	
FAS SAUVIGNON BLANC RESERVA 	 53,00
| MAWIDA-FASANO | 2018 | VALLE CENTRAL 

ARGENTINA
COMPADRE CHENIN CHARDONNAY 	    34,00
| ZUCCARDI | 2021 | MENDOZA 

ROSATI    150 ML

LA VIEILLE FERME ROSÉ | 2020 | RHONE | FRANÇA   	 53,00 

ROSSI    150 ML

ITÁLIA
CHIANTI FASANO | POGGIOTONDO | 2019 | TOSCANA 	 65,00

CHILE
FAS CARMENERE | TAGUA TAGUA | 2018 | COLCHAGUA  	 30,00   

ARGENTINA
COMPADRE TEMPRANILLO - MALBEC | ZUCCARDI | 2018 | MENDOZA	 34,00

DOLCI    75 ML

½ COSECHA NOBLE RIESLING LATE HARVEST 	  60,00
| 2013 | CONO SUR | VALLE DE BIO BIO | CHILE

PORTO    75 ML

TAYLOR’S
TAWNY	 46,00
10 ANOS	  126,00
20 ANOS	 186,00
40 ANOS 	 420,00

CONSIGLIO DEL SOMMELIER | SUGESTÃO DO SOMMELIER	 GARRAFA

SPUMANTI	

PERRIER JOUËT GRAND BRUT | EPERNAY	  810,00 
½ VEUVE CLICQUOT PONSARDIN BRUT | REIMS	 616,00

ROSSI

NEGROAMARO DEL SALENTO I.G.T - BIO 	 295,00
| MASSO ANTICO | 2019 | PUGLIA
NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. 	 630,00
| LUNADORO | 2016 | TOSCANA 
DOLCETTO D’ALBA CORINO D.O.C. 	  548,00
| GIOVANNI CORINO | 2017 | PIEMONTE
BARBARESCO D.O.C.G. | CASALI DEL BARONE | 2015 | PIEMONTE	 565,00
CHÂTEAU D’AURILHAC 	  561,00
| CRU BOURGEOIS | 2012 | HAUT MÉDOC | BORDEAUX
IRANCY VILLAGE	  539,00
I ERICE E EMMANUEL DAMPT I 2012 I BOURGOGNE
CISTUS GRANDE RESERVA D.O.C. | 2017 | DOURO	  563,00 
FAS SYRAH GRAN RESERVA | MAWIDA-FASANO | 2018 | LOS ANDES	 346,00
FAS CABERNET SAUVIGNON PREMIUM 	 502,00
| MAWIDA-FASANO | 2017 | LOS ANDES 	

SPUMANTI  	 R$

BRASIL
CAVE GEISSE BRUT | 2019 | PINTO BANDEIRA 	 220,00 
CAVE GEISSE BRUT ROSÉ | 2019 | PINTO BANDEIRA 	 250,00 

ITÁLIA
MÜLLER THURGAU BRUT | RIVANI | VENETO 	 195,00 
PINOT ROSE EXTRA DRY | RIVANI | TRENTINO	 198,00 
PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. 	 375,00
| DE FAVERI | 2019 | VENETO

FRANÇA
CHAMPAGNE
LANSON BRUT | REIMS	 693,00
PERRIER JOUËT GRAND BRUT | EPERNAY	 810,00

CHAMPAGNE ROSÉ
MOET & CHANDON BRUT ROSE | EPERNAY	 1290,00

BIANCHI 	

BRASIL
SAUVIGNON BLANC | VINÍCOLA THERA | 2019 | SÃO JOAQUIM	 252,00
CHARDONNAY | VINÍCOLA THERA | 2018 | SÃO JOAQUIM	  252,00

ITÁLIA 
PINOT GRIGIO DOC DELLE VENEZIE | LA GONDOLA | 2020 | SICILIA 	 195,00 
PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2019 | FRIULI 	 325,00

FRANÇA
RIESLING LE KOTTABE | JOSMEYER | 2018 | ALSACE 	 709,00 
CHÂTEAU LA FLEUR BELLEVUE 	 275,00
| GRAND VIN DE BORDEAUX | EYMAS & FILS | 2014 | BORDEAUX
BOURGOGNE BLASON CHARDONNAY 	 325,00
| BLASON DE BOURGOGNE | 2018 | BOURGOGNE
CHABLIS LES BEUMONTS	 540,00 
| ERICE E EMMANUEL DAMPT | 2015 | BOURGOGNE
CHABLIS GRAND CRU LES CLOS 	  2.830,00 
| LOUIS MICHEL & FILS | 2018 | BOURGOGNE
LA VIEILLE FERME BLANC | 2019 | RHONE	 219,00
SANCERRE “LES CHASSEIGNES” 	 879,00
| VIGNOBLES BERTHIER | 2017 | VALE DU LOIRE

URUGUAI
ALBARINO RESERVA 	 295,00
| BODEGA GARZON | 2020 | GARZON - PUNTA DEL ESTE  

CHILE 
ADOBE RESERVA RIESLING | EMILIANA | VALLE DE BIO BIO	 239,00 
PETIRROJO CHARDONNAY RESERVA 	 175,00
| BISQUERTT | 2020 | COLCHAGUA
FAS SAUVIGNON BLANC RESERVA	 207,00
| MAWIDA-FASANO | 2018 | COLCHAGUA
FAS SAUVIGNON BLANC GRAN RESERVA 	 330,00
| MAWIDA-FASANO | 2016 | COLCHAGUA

ARGENTINA
COMPADRE CHENIN CHARDONNAY	  140,00 
| ZUCCARDI | 2021 | MENDOZA
FINCAS DEL SUR VIOGNIER	  156,00
| LA AGRICOLA | 2018 | SANTA ROSA | MENDOZA
ALTOSUR RESERVA CHARDONNAY	  194,00 
| FINCA SOPHENIA | 2020 | MENDOZA 

ROSATI	

LA VIEILLE FERME ROSÉ | 2020 | RHONE | FRANÇA   	 229,00  
ROSÉ | VINÍCOLA THERA | 2017 | SÃO JOAQUIM	  266,00 
CHATEAU LAFOUX ROSE | 2019 | PROVENCE 	 357,00
VOILA COTES DE PROVENCE | VOILA | 2020 | PROVENCE	  380,00



ROSSI 	 R$

ITÁLIA 
ROSSETI ROSSO I.G.T. | TENUTE ROSSETI | TOSCANA	 187,00 
CHIANTI FASANO | POGGIOTONDO | 2019 | TOSCANA	  325,00 CHIANTI 
CLASSICO FASANO DOCG	 472,00
| 2016 | TENUTE ROSSETI | TOSCANA 
ROSSO DI MONTALCINO D.O.C.	 512,00
| TENUTE POGGIOCARO | 2017 | TOSCANA  
CHIANTI CLASSICO D.O.C.G. GRAN SELEZIONE	 567,00
| QUERCETO DI CASTELLINA | 2016 | TOSCANA 
NOBILE DI MONTEPULCIANO D.O.C.G.	 630,00
| LUNADORO | 2016 | TOSCANA
LA MASSA I.G.T. | FATTORIA LA MASSA | TOSCANA | 2017 	 737,00 
CROGNOLO I.G.T. | TENUTA SETTE PONTI | 2017 | TOSCANA	 775,00   
BRUNELLO DI MONTALTINO D.O.C.G	  1.235,00
| TENUTE POGGIOCARO | 2016 | TOSCANA 
BRUNELLO DI MONTALCINO FASANO D.O.C.G. 	 1.127,00
| PODERE BRIZIO | 2014 | TOSCANA
TIGNANELLO | ANTINORI | 2017 | TOSCANA	  3.090,00 
DOLCETTO D’ALBA CORINO D.O.C. 	  548,00 
| GIOVANNI CORINO | 2017 | PIEMONTE
BARBARESCO D.O.C.G. | CASALI DEL BARONE | 2015 | PIEMONTE  	 565,00
BAROLO D.O.C.G. | CASALI DEL BARONE | 2015 | PIEMONTE        	 812,00
VALPOLICELLA SUPERIORE D.O.C. | ZENATO l 2017 | VENETO	 414,00 
AMARONE CLASSICO DELLA VALPOLICELLA D.O.C.	  1.551,00
| ZENATO | 2015 | VENETO
PRIMITIVO A MARE IGP | TERRA ROSSA | 2019 | PUGLIA	  178,00 
NEGROAMARO DEL SALENTO I.G.T - BIO 	  295,00
| MASSO ANTICO | 2019 | PUGLIA 
SHIRAZ - CABERNET D.O.C. | 7 MURI | 2016 | SICILIA	 410,00
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO CASALE VECCHIO D.O.C.	  399,00
| FARNESE | 2017 | ABRUZZO

FRANÇA 
CHÂTEAU LA ROSE SAINT - GERMAIN 	 268,00
| GRAND VIN DE BORDEAUX | DUCOURT | 2016 | BORDEAUX  
CHÂTEAU LAURETAN	 362,00
| BORDEAUX SUPERIEUR | ORGANIC | GONFRIER FRÉRES 
| 2015 | BORDEAUX
PETITE SIRÈNE 	 360,00
| PAR CHÂTEAU GISCOURS | GONFRIER FRÉRES | 2015 | BORDEAUX
CHÂTEAU LES TROIS MANOIRS 	 446,00
| CRU BOURGEOIS | FRÉDRÉRIC CRUCHON ET FILS 
| 2015 | MEDOC | BORDEAUX
CHÂTEAU D’AURILHAC	 561,00
| CRU BOURGEOIS | 2012 | HAUT MÉDOC | BORDEAUX
CHÂTEAU TEYSSIER 	 480,00
| GRAND VIN BORDEAUX | CHÂTEAU TEYSSIER | 2015 
| MONTAGNE SAINT EMILION | BORDEAUX
CHATEAU PICHON LONGUEVILLE CONTESSE DE LALANDE 	 4.487,00
| CHATEAU PICHON LONGUEVILLE | 2017 | PAUILLAC | BORDEAUX
BLASON DE BOURGOGNE 	  303,00
| CAVES DES HAUTES CÔTES | 2019 | BOURGOGNE 
IRANCY VILLAGE | ERICE E EMMANUEL DAMPT I 2012 I BOURGOGNE	 539,00
CÔTE DE NUITS VILLAGE 	 620,00  
| DOMAINE GERARD JULIEN E FILS | 2009 | BOURGOGNE 
BOURGOGNE ROUGE CUVEE N.1 	 702,00
| DOMINIQUE LAURENT | 2014 | BOURGOGNE
GIVRY 1ER CRU -EN VEAU VIEILLES VIGNES	 918,00
| DOMAINE MASSE PÉRE E FILS | 2015| BOURGOGNE
CORTON GRAND CRU “LES PERRIÈRES” 	  3926,00
| PERRIÈRES GIRARDIN | 2018 | BOURGOGNE
 
ESPANHA 
BORSAO SELECION GARNACHA 	 229,00
| BODEGAS BORSAO | 2018 | CAMPOS DE BORJA
DINASTIA VIVANCO CRIANZA | 2017 | RIOJA 	 375,00 
DINASTIA VIVANCO RESERVA | BODEGAS VIVANCO | 2014 | RIOJA	 547,00

PORTUGAL 
MARIANA TINTO | HERDADE DO ROCIM | 2019 | ALENTEJO	 210,00
HERDADE SÃO MIGUEL COLHEITA SELECIONADA 	 290,00
| ALEXANDRE RELVAS | 2019 | ALENTEJO 
CARM TINTO | 2018 | DOURO  	 292,00
ALUZE D.O.C. | QUINTA DO PESSEGUEIRO | 2015 | DOURO  	 381,00 
CISTUS GRANDE RESERVA D.O.C. | 2017 | DOURO 	 	 563,00 
QUINTA DAS SETE ENCOSTAS D.O.C. 	  279,00
| QUINTA DE BONS VENTOS | 2017 | ALENQUER

R$ 

URUGUAI 
TANNAT | BODEGA GARZON | 2017 | GARZON- PUNTA DEL ESTE	 308,00
CABERNET FRANC	 308,00
| BODEGA GARZON | 2018 | GARZON- PUNTA DEL ESTE
MARSELAN | BODEGA GARZON | 2018 | GARZON- PUNTA DEL ESTE	 308,00

CHILE 
PETIRROJO MERLOT RESERVA | BISQUERTT | 2019 | COLCHAGUA 	 175,00 
FAS CABERNET SAUVIGNON PREMIUM  	 502,00
| TAGUA TAGUA | 2017 | COLCHAGUA
CARMENERE ORZADA | ODFJELL | 2018 | VALLE DE MAULE 	 433,00 
FAS SYRAH GRAN RESERVA | TAGUA TAGUA | 2018 | VALLE DE MAULE	 346,00
CHADWICK | VIÑEDO CHADWICK | 2017 | VALLE DE MAIPO	 7.701,00

ARGENTINA 
COMPADRE TEMPRANILLO - MALBEC | ZUCCARDI | 2018 | MENDOZA	 140,00 
COMPADRE SHIRAZ - MALBEC | ZUCCARDI | 2021 | MENDOZA 	 140,00 
ALTOSUR MALBEC | FINCA SOPHENIA | 2019 | MENDOZA	 165,00
FINCAS DEL SUR MALBEC 	 221,00
| LA AGRICOLA | 2020 | SANTA ROSA | MENDOZA 
BONARDA COLONIA LAS LIEBRES 	 181,00
| 2020 | ALTOS LAS HORMIGAS – MENDOZA 
LAS PILETAS MALBEC	 337,00
| LA AGRICOLA | 2017 | VALLE DO UCO - MENDOZA

ALTRI FORMATI	

MEZZE BOTTIGLIE 

SPUMANTI 

½ MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT	 538,00
| EPERNAY | CHAMPAGNE | FRANÇA
½ BILLECART SALMON BRUT RESERVE 	 886,00
| MAREUIL SUR AY | CHAMPAGNE | FRANÇA

BIANCHI 

½ LA VIEILLE FERME BLANC | 2019 | RHONE | FRANÇA	 154,00
½ SAUVIGNON BLANC GRAND RESERVA 	  136,00
| LA JOYA | BISQUERTT | 2019 | COLCHAGUA | CHILE

ROSSI 

½ CARMENERE RESERVA	 109,00  
| VENTISQUEIRO | 2019 | VALE DE COLCHAGUAI | CHILE 
½ CABERNET SAUVIGNON GRAND RESERVA 	   136,00 
| BISQUERTT | 2018 | COLCHAGUA | CHILE
½ MALBEC CLASICO	 139,00
| ALTOS LAS HORMIGAS | 2018 | MENDOZA | ARGENTINA
½ LA VIEILLE FERME ROUGE | 2019 | RHONE	  154,00 
½ GRAND BATEAU ROUGE 	  208,00 
| PAR CHATEAU BEYCHEVELLE | 2016 | BORDEAUX

MAGNUM 

CHIANTI FASANO MAGNUM	  672,00
| POGGIOTONDO | 2019 | TOSCANA 
TRAVERS DE MARCEAL MAGNUM 	 766,00
| DOMAINE RIMBERT | 2015 | LANGUEDOC | FRANÇA

DOLCI 

½ COSECHA NOBLE RIESLING LATE HARVEST 	  204,00
| 2013 | CONO SUR | VALLE DE BIO BIO | CHILE

PORTO 

TAYLOR’S 
TAWNY	 319,00
10 ANOS	  963,00
20 ANOS	 1.419,00
40 ANOS	  3.450,00

15% TAXA DE SERVIÇO | 15% SERVICE TAX NOT INCLUDED
PROCON 151
SE BEBER NÃO DIRIJA | DON’T DRINK AND DRIVE
SERVIÇO DE VINHO | CORKAGE FEE: R$ 100,00


