® X X

X INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA, PERA E NOCI

FASANO

ANTIPASTI

POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE, POMODORINI E OLIVE
POLVO GRELHADO COM BATATAS, TOMATE CEREJA E AZEITONAS 80g

BACCALA MANTECATO CON FONDUTA AL PARMIGIANO
BACALHAU CREMOSO COM POLENTA GRELHADA E FONDUTA DE PARMESAO 70g

FRITTO MISTO

PEIXE, CAMARAO E LULA FRITOS 120g

POLENTA Al FRUTI DI MARE
POLENTA COM RAGU DE FRUTOS DO MAR 80g

BURRATA CON MELANZANE ALLA GRIGLIA, POMODORO E BASILICO
BURRATA COM BERINJELAS GRELHADAS, TOMATE E MANJERICAO 150g

CARPACCIO ALLA FASANO
CARPACCIO DE FILE MIGNON COM PATE DE
AZEITONAS PRETAS, ALCAPARRAS E PINOLE 70g

CARPACCIO DE SALMAO MARINADO
COM DILL E MOSTARDA EM GRAOS 200g

TARTARE DI MANZO CON CREMA DI PARMIGIANO E TARTUFO NERO
TARTAR DE CARNE COM CREME DE PARMESAO E TRUFA NEGRA 120g

79,00

INSALATE

INSALATA CAPRESE
MOZZARELLA DE BUFALA, TOMATE, MANJERICAO E AZEITE EXTRA VIRGEM 200g

SALADA DE FOLHAS COM QUEIJO DE CABRA, PERA E NOZES 140g

INSALATA ARRAGOSTA
SALADA VERDE COM LAGOSTA NO VAPOR BATATA E BETERRABA
COM MOLHO ALHO E OLEO CROUTONS 140g

X QUINOA CON VERDURE E GAMBERI

SALADA DE QUINOA COM LEGUMES GRELHADOS E CAMARAO ROSA 160g

X INSALATA DI MARE AL VAPORE

SALADA MISTA COM FRUTOS DO MAR AO VAPOR 160g

PASTA FRESCA

RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA

AL POMODORO E BASILICO

RAVIOLI DE MOZZARELLA DE BUFALA AO MOLHO DE TOMATE
E MANJERICAO 350g

RAVIOLI DI CUORE DI PALMA CON BISQUE E GAMBERI
RAVIOLI DE PALMITO AO MOLHO BISQUI E CAMARAO 350g

FETTUCCINE AL RAGU BOLOGNESE
FETTUCCINE A BOLOGNESA CLASSICO 400g

GNOCCHI ALLA PIEMONTESE
GNOCCHI COM RAGU DE LINGUIGA E COGUMELOS FRESCOS 400g

GNOCCHI DI SPINACI CON RICOTTA AL POMODORO E STRACCIATELLA
GNOCCHI DE ESPINAFRE COM RICOTA ESPINAFRE AO MOLHO DE TOMATE,
MANJERICAO E STRACCIATELLA 200g

TORTELLI DI VITELLO CON FONDUTA DI PARMIGIANO E SALSA ARROSTO
TORTELLI DE VITELO COM CREME DE PARMESAO E MOLHO ROTI 350g

LASAGNA CLASSICA
LASAGNA AO MOLHO BOLOGNESA 400g

PASTA DI GRANO DURO

TAGLIOLINI VERDI Al FUNGHI PORCINI E CREMA DI GRANA PADANO
TAGLIOLINI VERDE COM COGUMELOS PORCINI
E CREME DE QUEIJO GRANA PADANO 400g

PENNE CACIO E PEPE
PENNE COM PECORINO ROMANO E PIMENTA DO REINO 300g

SPAGHETTI PROFONDO MARE
SPAGHETTI COM FRUTOS DO MAR 450g

SPAGHETTI NERI ALLA CHITARRA CON RAGU DI POLPO
SPAGHETTI NEGRO ALLA CHITARRA COM RAGU DE POLVO 400g

LINGUINE NAPOLI CON ARAGOSTA
LINGUINE NAPOLETANO COM LAGOSTA 400g

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
SPAGHETTI COM PARMESAO, GEMA DE OVO E GUANCIALE 400g

BUCATINI ALL'AMATRICIANA
BUCATINI AO MOLHO DE TOMATE E GUANCIALE 400g
RISOTTI 500g

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI
RISOTTO COM COGUMELOS PORCINI FRESCO E TOMILHO

RISOTTO DI CARCIOFI CON GAMBERI E LIMONE
RISOTTO DE ALCACHOFRA COM CAMARAO E LIMAO

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE
RISOTTO DE FRUTOS DO MAR

RISOTTO DI GAMBERI E ZUCCA
RISOTTO DE CAMARAO COM ABOBORA

RISOTTO COE SECOE
RISOTTO CLASSICO VENEZIANO COM CARNES ESPECIAIS

R$
83,00
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PESCI E CROSTACEI

ARAGOSTA IN CROSTA AL BASILICO
LAGOSTA EM CROSTA DE MANJERICAO COM CAPONATA DE LEGUMES 200g

BACCALA CONFIT
BACALHAU CONFITADO COM BATATA, CEBOLA E TOMATE CEREJA 200g

GAMBERONI ALLA GRIGLIA
CAMARAO GRELHADO AO MOLHO DE BISQUE COM PALMITO AO FORNO

FILETTO DI BRANZINO ALLA GRIGLIA
FILE DE ROBALO GRELHADO COM MOLHO DE TOMILHO
E LEGUMES GRELHADOS 190g

POLPO ALLA GRILLA CON RISO NERO E POMODORINI CILIEGIA
POLVO GRELHADO COM ARROZ NEGRO E TOMATE CEREJA 180g

NASELLO AL FORNO CON PATATE, OLIVE E POMODORO
PESCADA AO FORNO COM BATATAS, AZEITONAS E TOMATE 180g

R$
167,00

139,00

158,00
190g

129,00

147,00

108,00

CARNI

COSCIA DANATRA CONFIT CON SENAPE

E POLENTA CREMOSA AL PARMIGIANO

COXA DE PATO CONFITADA COM MOLHO DE MOSTARDA E POLENTA CREMOSA
COM PARMESAO 200g

OSSOBUCO ALLA MENEGHINA CON RISOTTO ZAFFERANO
OSSOBUCO DE VITELA SERVIDO COM RISOTTO DE AGCAFRAO 540g

MEDAGLIONI DI MANZO ALLA SENAPE CON PATATE
MEDALHOES DE FILE MIGNON AO MOLHO DE MOSTARDA
COM BATATAS RUSTICAS 200g

FILETTO DI MANZO ALLA ROSSINI
FILE MIGNON GRELHADO AO MOLHO DE VINHO DO PORTO COM TRUFAS NEGRAS,
FOIE GRAS, ASPARGOS E BATATA 200g

STINCO D’AGNELLO CON RISOTTO PARMIGIANO
CORDEIRO ASSADO COM RISOTTO DE PARMESAO 450g

SPALLA D’AGNELLO CON CAPPELLETTI AL BURRO E SALVIA
PALETA DE CORDEIRO COM CAPPELLETTI NA MANTEIGA E SALVIA 350g

107,00

145,00

119,00

189,00

146,00

133,00

SELEGCAO BAIANA

| POR TEREZA PAIM INDIVIDUAL PARA 2 PESSOAS

CASQUINHA DE SIRI 90g 24,00
BOBO DE CAMARAO COM ARROZ 750g 99,00 153,00
MOQUECA DE PEIXE DO DIA 99,00 145,00
MOQUECA DE CAMARAO 99,00 153,00
MOQUECA MISTA | PEIXE E CAMARAO 98,00 139,00
COCADA DE FORNO COM SORVETE 26,00

DE RAPADURA, CACHACA E ESPECIARIAS

AS MOQUECAS SAO SERVIDAS COM ARROZ, FAROFA, PIRAO E UM COMPLEMENTO
A ESCOLHA (BANANA OU MAXIXE) DE PROTEINA E MOLHO  750g

70g

MENU BAMBINI
PENNE CON CREMA DI FORMAGGIO | PENNE AO MOLHO BRANCO 300g

61,00

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE | SPAGHETTI AO MOLHO BOLONHESA 300g

PESCE DEL GIORNO CON VERDURE
| PEIXE DO DIA COM LEGUMES A VAPOR 300g

POLLO CON PURE | PEITO DE FRANGO COM PURE DE BATATA 300g

SCALOPPINE CON PATATE | ESCALOPPINE DE FILE MIGNON
COM BATATA NOISETTE 250g

DOLCI

TIRAMISU
TORTA ITALIANA COM MASCARPONE, CACAU, VINHO MARSALA E CAFE

MOUSSE DI CIOCCOLATO
MOUSSE DE CHOCOLATE 120g

BUDINO AL PISTACCHIO
PUDIM DE PISTACHE 100g

MILLEFOGLIE
MIL FOLHAS COM CREME PATISSIERE

PROFITEROLES ALLITALIANA
PROFITEROLES COM CREME DE GIANDUIA, SORVETE DE CREME
E CALDA QUENTE DE CHOCOLATE 200g

FRUTTE DI STAGIONE
FRUTAS DA ESTAGAO 200g

35,00
200g

29,00
34,00
32,00

170g
27,00

22,00

SORBETTI DELLA CASA
SORBET DA CASA 140g

19,00

GELATI DELLA CASA
SORVETE DA CASA 140g

18,00

X SEM GLUTEN ® SEM LACTOSE

NOSSOS PRATOS SAO INDIVIDUAIS

O PESO DE REFERENCIA DOS PRATOS PRINCIPAIS “CARNI” E “PESCE E CROSTACEI”
REFEREM-SE APENAS A PROTEINA.

PEDIMOS A GENTILEZA DE NAO ACENDEREM SEUS CIGARROS NESTE RECINTO
TAXA DE SERVICO OPCIONAL DE 12%

PROCON BAHIA (71) 3116 0567

NAO ACEITAMOS CHEQUES
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FASANO

ANTIPASTI

POLPO ALLA GRIGLIA CON PATATE, POMODORINI E OLIVE
GRILLED OCTOPUS WITH POTATO, CHERRY TOMATO AND OLIVES 80g

BACCALA MANTECATO CON FONDUTA AL PARMIGIANO
CREAMY COD FISH WITH GRILLED POLENTA AND PARMESAN
FONDUE SAUCE 70g

FRITTO MISTO
FRIED FISH, SHRIMP AND SQUID

POLENTA Al FRUTI DI MARE
POLENTA WITH SEAFOOD RAGU 80g

120g

BURRATA CON MELANZANE ALLA GRIGLIA, POMODORO E BASILICO
BURRATA WITH GRILLED EGGPLANT, TOMATO AND BASIL 150g

CARPACCIO ALLA FASANO
BEEF CARPACCIO WITH BLACK OLIVE PATE, CAPERS AND PINE NUTS 70g

MARINATED SALMON CARPACCIO WITH
DILL AND WHOLE GRAIN MUSTARD 200g

TARTARE DI MANZO CON CREMA DI PARMIGIANO E TARTUFO NERO
BEEF TARTAR WITH PARMESAN CREAM AND BLACK TRUFFLE 120g

INSALATE

INSALATA CAPRESE
MOZZARELLA DE BUFALA, TOMATE,
MANJERICAO E AZEITE EXTRA VIRGEM 200g

INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA, PERA E NOCI
SALADA DE FOLHAS COM QUEIJO DE CABRA, PERA E NOZES

INSALATA ARRAGOSTA
SALADA VERDE COM LAGOSTA NO VAPOR BATATA E BETERRABA
COM MOLHO ALHO E OLEO CROUTONS  140g

140g

X QUINOA CON VERDURE E GAMBERI

SALADA DE QUINOA COM LEGUMES GRELHADOS E CAMARAO ROSA 160g

INSALATA DI MARE AL VAPORE

SALADA MISTA COM FRUTOS DO MAR AO VAPOR 160g

PASTA FRESCA
RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA AL POMODORO E BASILICO

BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLI WITH FRESH TOMATO SAUCE AND BASIL 350g

RAVIOLI DI CUORE DI PALMA CON BISQUE E GAMBERI
HEARTS OF PALM RAVIOLI WITH BISQUI SAUCE AND SHRIMP  350g

FETTUCCINE AL RAGU BOLOGNESE
FETTUCCINE WITH BOLOGNESE RAGU SAUCE  400g

GNOCCHI ALLA PIEMONTESE
GNOCCHI WITH SAUSAGE RAGU AND MUSHROOMS  400g

GNOCCHI DI SPINACI CON RICOTTA AL POMODORO E STRACCIATELLA

SPINACH AND RICOTTA GNOCCHI WITH TOMATO
AND BASIL SAUCE AND STRACCIATELLA 200g

TORTELLI DI VITELLO CON FONDUTA DI PARMIGIANO E SALSA ARROSTO

VEAL TORTELLI WITH PARMESAN CREAM AND ROTI SAUCE 350g

LASAGNA CLASSICA
BOLOGNESE LASAGNA 400g

PASTA DI GRANO DURO

TAGLIOLINI VERDI Al FUNGHI PORCINI E CREMA DI GRANA PADANO
GREEN TAGLIOLINI WITH PORCINI MUSHROOMS
AND GRANA PADANO CREAM 400g

PENNE CACIO E PEPE
PENNE WITH PECORINO ROMANO CHEESE AND BLACK PEPPER 300g

® SPAGHETTI PROFONDO MARE

SEAFOOD SPAGHETTI 450g

® SPAGHETTI NERI ALLA CHITARRA CON RAGU DI POLPO

BLACK SPAGHETTI “ALLA CHITARRA” WITH OCTOPUS RAGU 400g

LINGUINE NAPOLI CON ARAGOSTA
NAPOLETAN LINGUINE WITH LOBSTER 400g

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
SPAGHETTI WITH PARMESAN, EGG YOLK AND GUANCIALE 400g

BUCATINI ALL’AMATRICIANA
BUCATINI WITH TOMATO SAUCE AND GUANCIALE 400g

RISOTTI 500g

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI
PORCINI MUSHROOMS WITH THYME RISOTTO

RISOTTO DI CARCIOFI CON GAMBERI E LIMONE
RISOTTO WITH ARTICHOKE, SHRIMPS AND LEMON

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE
SEAFOOD RISOTTO

RISOTTO DI GAMBERI E ZUCCA
PUMPKIN RISOTTO WITH SHRIMP

RISOTTO COE SECOE
PARMESAN RISOTTO WITH WINE MARINATED BEEF RAGU

R$
83,00

69,00

78,00

74,00

69,00

79,00

79,00
95,00

63,00

58,00

83,00

68,00

75,00

81,00

95,00

91,00

97,00

81,00

99,00

89,00

93,00

84,00

126,00

93,00

137,00

85,00

83,00

117,00

127,00

126,00

119,00

106,00
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PESCI E CROSTACEI

ARAGOSTA IN CROSTA AL BASILICO 167,00
LOBSTER IN BASIL CRUST WITH VEGETABLE CAPONATA 200g

BACCALA CONFIT 139,00
COD FISH CONFIT WITH POTATO, ONION AND CHERRY TOMATO 200g

GAMBERONI ALLA GRIGLIA 158,00
GRILLED SHRIMP WITH BISQUE SAUCE AND ROASTED HEARTS OF PALM 190g

FILETTO DI BRANZINO ALLA GRIGLIA 129,00
GRILLED SEA BASS FILLET WITH THYME SAUCE AND GRILLED VEGETABLES 190g
POLPO ALLA GRILLA CON RISO NERO E POMODORINI CILIEGIA 147,00
GRILLED OCTOPUS WITH BLACK RICE AND CHERRY TOMATO 180g

NASELLO AL FORNO CON PATATE, OLIVE E POMODORO 108,00
ROASTED HAKE FISH FILET WITH POTATOES, OLIVES AND TOMATO 180g

CARNI

COSCIA D'ANATRA CONFIT CON SENAPE

E POLENTA CREMOSA AL PARMIGIANO 107,00
CONFIT DUCK LEGS WITH MUSTARD SAUCE AND POLENTA

IN CREAMY PARMESAN 200g

OSSOBUCO ALLA MENEGHINA CON RISOTTO ZAFFERANO 145,00
VEAL OSSOBUCO WITH SAFFRON RISOTTO 540g

MEDAGLIONI DI MANZO ALLA SENAPE CON PATATE 119,00

BEEF MEDDALLION WITH MUSTARD SAUCE AND RUSTIC POTATOES 200g

FILETTO DI MANZO ALLA ROSSINI 189,00
GRILLED BEEF TENDERLOIN IN MARSALA SAUCE WITH BLACK TRUFFLE,

FOIE GRAS, ASPARAGUS AND POTATO 200g

STINCO D'’AGNELLO CON RISOTTO PARMIGIANO 146,00

ROASTED LAMB SHANK WITH PARMESAN RISOTTO 450g

SPALLA D’AGNELLO CON CAPPELLETTI AL BURRO E SALVIA 133,00

LAMB SHANK WITH CAPPELLETTI IN BUTTER AND SAGE SAUCE 350g

SELEGCAO BAIANA

| POR TEREZA PAIM INDIVIDUAL FOR 2 PEOPLE
X CRABMEAT APPETIZER 90g 24,00
X CHOWDER-LIKE BRAZILIAN DISH 99,00 153,00
OF SHRIMP IN A PUREE OF MANIOC
WITH COCONUTMILK SERVED WITH RICE 750g
X STEWED FISH AND VEGETABLES IN COCONUT MILK 99,00 145,00
X STEWED SHRIMP AND VEGETABLES 99,00 153,00
IN COCONUT MILK
X STEWED FISH, SHRIMP AND
VEGETABLES IN COCONUT MILK 98,00 139,00
BAKED COCONUT WITH “CACHACA", 26,00

SPICES AND “BROWN SUGAR” ICE CREAM

THE "MOQUECAS” ARE SERVED WITH RICE, “FAROFA", BRAZILIAN STYLE FISH CREAM
AND BANANA OR "“MAXIXE” 7560g OF PROTEIN AND SAUCE

70g

MENU BAMBINI 61,00
PENNE CON CREMA DI FORMAGGIO | PENNE AO MOLHO BRANCO 300g
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE | SPAGHETTI AO MOLHO BOLONHESA 300g

PESCE DEL GIORNO CON VERDURE

| PEIXE DO DIA COM LEGUMES A VAPOR 300g

POLLO CON PURE | PEITO DE FRANGO COM PURE DE BATATA 300g

SCALOPPINE CON PATATE | ESCALOPPINE DE FILE MIGNON

COM BATATA NOISETTE 250g

DOLCI

TIRAMISU 35,00
ITALIAN DESSERT WITH MASCARPONE, CACAO, MARSALA WINE AND COFFEE 200g
MOUSSE DI CIOCCOLATO 29,00
CHOCOLATE MOUSSE 120g

BUDINO AL PISTACCHIO 34,00
PISTACHIO PUDDING 100g

MILLEFOGLIE 32,00
MILLEFOGLIE WITH PATISSIERE CREAM 170g

PROFITEROLES ALLITALIANA 27,00
PROFITEROLES WITH HAZELNUT CREAM, VANILLA ICE CREAM

AND CHOCOLATE SYRUP 200g

FRUTTE DI STAGIONE 22,00
SEASON FRUITS 200g

SORBETTI DELLA CASA 19,00
HOMEMADE SORBET 140g

GELATI DELLA CASA 18,00

HOMEMADE ICE CREAM 140g

X GLUTEN FREE ® DpAIRY FREE

OUR DISHES ARE INDIVIDUAL
KINDLY DO NOT LIGHT CIGARS OR PIPES IN THE RESTAURANT
OPTIONAL SERVICE TAX 12%
PROCON BAHIA (71) 3116 0567
WE DON'T ACCEPT CHECKS



FASANO

MENU GNOCCHI

A histéria do gnocchi da fortuna

“Conta a lenda que Sao Pantaledo, vestido de mendigo, perambulava por um
vilarejo, la na ltalia. No dia 29 de dezembro, durante suas andangas sentiu fome

e bateu a porta de uma casa pedindo comida. O casal de velhos que o recebeu

o convidou para jantar a mesa com eles e sua familia. Como eram pobres, ndo
tinham muito que oferecer. O jantar era gnocchi que eles dividiram entre todos.
Deram sete gnocchi para cada. Sao Pantaledo comeu, agradeceu a generosidade
e foi embora. Qual néo foi a surpresa do casal quando, tirando os pratos, acharam
em baixo moedas de ouro. Desde entéo, acredita-se que comer gnocchi no dia 29

do més traz fortuna.

Tornou-se um tipo de simpatia ou supersticdo para aqueles que precisam de
dinheiro ou sorte. Coloca-se uma moeda ou um dinheiro de qualquer tipo debaixo
do prato de gnocchi. Come-se em pé mastigando devagarzinho sete gnocchi
fazendo um pedido diferente para cada um. Para o pedido se concretizar o

dinheiro deve ficar guardado até o proximo dia 29.”

Chef Lomanto desenvolveu essas receitas especialmente para ocasiao.

GNOCCHI DI ARRACACHA

GNOCCHI DE BATATA BAROA COM LAGOSTA, ESPINAFRE,
TOMATE CEREJA E LIMAO SICILIANO 500g

ARRACACHA GNOCCHI WITH LOBSTER, SPINACH,
CHERRY TOMATO AND SICILIAN LEMON

GNOCCHI DI RICOTTA CON SPINACI

GNOCCHI DE RICOTA COM ESPINAFRE AO MOLHO DE TOMATE
E MANJERICAO 200g

RICOTTA GNOCCHI WITH SPINACH, TOMATO AND BASIL SAUCE

GNOCCHI DI ZUCCA CON FONDUTA DI BRIE

GNOCCHI DE ABOBORA COM FONDUTA DE BRIE
E RAGU DE CORDEIRO 500g

PUMPKIN GNOCCHI WITH BRIE FONDUE AND LAMB RAGU

GNOCCHI Al FUNGHI PORCINI
GNOCCHI AO MOLHO DE COGUMELO PORCINI 500g

GNOCCH!I WITH PORCINI MUSHROOM SAUCE

GNOCCHI GRATINATI
GNOCCHI AO MOLHO BRANCO GRATINADO E PARMESAO 500g

GNOCCHI WITH WHITE SAUCE AU GRATIN AND PARMESAN

TAXA DE SERVICO 12%

SERVICE TAX 12%

O MENU ESPECIAL GNOCCHI DA FORTUNA E VALIDO SOMENTE PARA
O DIA 29 DE CADA MES.

THE FORTUNE'S GNOCCHI SPECIAL MENU IS ONLY VALID FOR THE 29TH OF EACH MONTH.

R$

120,00

71,00

123,00

98,00

89,00



FASANO

ANTIPASTO

BRUSCHETTA CLASSICA 150g
BRUSCHETTA COM TOMATE E MANJERICAO
BRUSCHETTA WITH TOMATO AND BASIL

GRANA PADANO 120g

SELEZIONE DI FORMAGGI 160g
SELECAO DE QUEIJOS
ASSORTED CHEESES

ANTIPASTI MISTI 180g
SELECAO DE FRIOS
ASSORTED COLD CUTS

BOLINHO DE BACALHAU 130g
FRIED CODFISH BALLS

SEM GLUTEN
GLUTEN FREE

SEM LACTOSE
DAIRY FREE

AS PORQOES SERVEM ATE 4 PESSOAS
ALL APPETIZERS SERVED UNTIL 4 PEOPLE

DRINKS

FITZGERALD
BEEFEATEAR, LIMAO SICILIANO, XAROPE DEMERARA E ANGOSTURA  110ml

APOTHECARY
CACHAGCA LEBLON, ARDBERG, LIMAO TAIT,
XAROPE DEMERARA E SUMO DE GENGIBRE  135ml

GABRIELA
TEQUILA REPOSADO, CREME DE CASSIS, XAROPE DE ESPECIARIAS,
LIMAO TAITI E AGUA COM GAS  170ml

HANKY PANKY
BEEFEATEAR, VERMOUTH DOLIN E FERNET BRANCA  100ml

COSMOPOLITAN
KETEL ONE, COINTREAU, LIMAO SICILIANO E SUCO DE CRANBERRY  135ml

NEW YORK SOUR
BOURBON, LIMAO SICILIANO, XAROPE DE DEMERARA E VINHO TINTO  135ml

MACUNAIMA
CACHACA ENVELHECIDA EM UMBURANA, XAROPE DE DEMERARA,
LIMAO SICILIANO E FERNET 90ml

NEGRONI
GIN BEEFEATEAR, CAMPARI E VERMOUTH ROSSO  110ml

MOSCOW MULE
VODKA, LIMAO SICILIANO, XAROPE DE GENGIBRE E GINGER BEER 120ml

COCKTAIL D’AUTORE | COQUETEIS AUTORAIS

PIERRE VERGER
HAVANA 3 ANEJO, CAMPARI, LIMAO TAITI,
XAROPE DEMERARA E SUCO ABACAXI  200ml

JORGE AMADO
RED LABEL INFUSINADO NA MANTEIGA DE GARRAFA, SUCO LIMAO SICILIANO
E XAROPE DE BAUNILHA 125ml

GABRIELA
TEQUILA REPOSADO, CREME DE CASSIS, XAROPE DE ESPECIARIAS,
LIMAO TAITI E AGUA COM GAS 170ml

LAMPONE SPRIT

APEROL INFUSINADO COM FRAMBOESA, ESPUMANTE E AGUA COM GAS 110ml

DONA FLOR
INSPIRADO EM JORGE AMADO GIN, CORDIAL DE FRAMBOESA E HIBISCO
E TONICA 210ml

R$

29,00

39,00

69,00

58,00

46,00

37,00

33,00

38,00

39,00

38,00

39,00

39,00

39,00

40,00

38,00

39,00

38,00

35,00

43,00

BEBIDAS NAO ALCOOLICAS | NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

AGUA MINERAL | STILL WATER  300ml

S. PELLEGRINO 500ML

ACQUA PANNA 500ML

PERRIER 330ML

REFRIGERANTE LATA | SODA CAN  350ml
SUCO NATURAL | FRESH JUICE  280ml
TONICA LATA

| DOMESTIC TONIC WATER CAN  350ml
SUCO DE TOMATE | TOMATO JUICE 180ml
ENERGETICO LATA | ENERGY DRINK CAN
COQUETEL SEM ALCOOL

| NON-ALCOHOLIC DRINKS  280ml

CAFE E CHA | COFFEE AND TEA

ESPRESSO ORFEU
CAPPUCCINO

CHA NATURAL | NATURAL TEA
CHA IMPORTADO | IMPORTED TEA
BEBIDAS ALCOOLICAS

| ALCOHOLIC BEVERAGES

CERVEJA | BEER

LONG NECK HEINEKEN  330ml
LONG NECK EISENBAHN IPA  355ml
LONG NECK EISENBAHN WEISS 355ml

VODKA 50ml

SMIRNOFF | BRASIL
SMIRNOFF BLACK | BRASIL
ABSOLUT NATURAL | SUECIA
STOLICHNAYA | RUSSIA

VODKA SUPER PREMIUM 50mlI

KETEL ONE | HOLANDA
CIROC | FRANGA

CIROC PEACH | FRANGA
CIROC PINEAPPLE | FRANGA
GREY GOOSE | FRANCA
ABSOLUT ELYX | SUECIA
BELVEDERE | POLONIA

CACHACA  50ml

NEGA FULO CARVALHO | NOVA FRIBURGO - RJ
YPIOCA 150 | MARANGUAPE - CE
YPIOCA 160 | MARANGUAPE - CE
YPIOCA 5 CHAVES | MARANGUAPE - CE
LEBLON | PATOS DE MINAS - MG
ESPIRITO DE MINAS | SAO TIAGO - MG
DONA BEIJA | PERDIZES - MG
MATRIARCA | CARAVELAS - BA

WEBER HAUS | EVOTI - RS

GOUVEIA BRASIL | TURVOLANDIA - MG
CANARINHA | SALINAS - MG

ANISIO SANTIAGO | SALINAS - MG

VALE VERDE 12 Y.O. | BETIM - MG

FLOR DE LIS | CHAPADA DIAMANTINA - BA
RIO ENGENHO TOP | ILHEUS - BA
ACQUA BENTA | ILHEUS - BA
PARAMIRIM | CHAPADA DIAMANTINA - BA

GRAPPA 50ml

TRADIZIONE | NONINO
MOSCATO | NONINO

AGUARDENTE | SPIRIT  50mlI

PISCO | CAPEL | CHILE

POIRE WILLIAMS | G. E. MASSEN | FRANGA
KIRSCH WILLIAMS | G. E. MASSEN | FRANCA
TEQUILA 50ml

DON JULIO BLANCO

PATRON ANEJO

PATRON X.O. CAFE

SAKE 50ml

JUN DAITI | BRASIL
GEKKEIKAN SILVER | USA

R$

8,00
24,00
24,00
19,00

9,00
14,00

9,00

21,00
18,00
23,00

7,00
8,00
7,00
10,00

15,00
24,00
21,00

21,00
25,00
32,00
30,00

35,00
51,00
51,00
51,00
52,00
50,00
52,00

22,00
49,00
30,00
56,00
26,00
24,00
65,00
20,00
60,00
70,00
43,00
80,00
80,00
21,00
37,00
22,00
22,00

80,00
145,00

26,00
44,00
44,00

53,00
77,00
71,00

22,00
28,00



FASANO

GIN  50ml R$ SCOTCH WHISKY STANDARD 50ml R$
TANQUERAY 40,00 JOHNNIE WALKER RED LABEL 28,00
TANQUERAY TEN 57,00 BLACK & WHITE 27,00
GORDON’S 38,00 FAMOUS GROUSE 26,00
BEEFEATER 43,00 J&B RARE 27,00
BEEFEATER 24 52,00 BALLANTINE’'S FINEST 26,00
BOMBAY 40,00
HENDRICK’'S 66,00 SCOTCH WHISKY 12 Y.O0. 50ml
THE BOTANIST 68,00
MARTIN MILLER'S 77,00 JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 34,00
JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK 44,00
CALVADOS 50ml CARDHU 52,00
LOGAN 33,00
PERE MAGLOIRE V.S.O.P. 54,00 BUCHANAN'S 40,00
CHATEAU DU BREUIL 42,00 OLD PARR 34,00
OLD PARR SILVER 31,00
ARMAGNAC 50ml BALLANTINE'S 34,00
CHIVAS REGAL 34,00
CAUSSADE 10 Y.O. 77,00 DEWAR'S 28,00
GRANT'S 33,00

JEREZ 50ml
SCOTCH WHISKY PREMIUM 50ml

TIO PEPE 34,00
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 204,00
BRANDY DE JEREZ 50ml JOHNNIE WALKER GOLD RESERVE 72,00
JOHNNIE WALKER GREEN LABEL 72,00
FUNDADOR | ESPANHA 28,00 JOHNNIE WALKER PLATINUM 18 Y.O. 118,00
DIMPLE 15 Y.O. 72,00
RUM 50ml BUCHANAN'S 18 Y.O. 115,00
BALLANTINE'S 17 Y.O. 77,00
ZACAPA 23 SOLERA | GUATEMALA 61,00 CHIVAS 25 Y.O. 408,00
BACARDI 8 ANOS | BAHAMAS 34,00 CHIVAS REGAL 18 Y.O. 77,00
APPLETON ESTATE | JAMAICA 42,00 CHIVAS ROYAL SALUTE 38 Y.O. 280,00
MOUNT GAY BLACK | BARBADOS 65,00 ROYAL SALUTE 21 Y.O. 194,00
MOUNT GAY XO | BARBADOS 69,00
KRAKEN | MEXICO 42,00 SCOTCH WHISKY SINGLE MALT 50ml
HAVANA CLUB SELECCION
DE MAESTROS | cUBA 65,00 GLENFIDDICH 12 Y.O. | SPEYSIDE 58,00
HAVANA CLUB 3 ANOS | cuBA 26,00 GLENFIDDICH 15 Y.O. | SPEYSIDE 68,00
HAVANA CLUB ANEJO 7 Y.O. | cuBA 41,00 GLENFIDDICH 18 Y.O. | SPEYSIDE 108,00
GLENLIVET 18 Y.O. | SPEYSIDE 84,00
VERMOUTH | AMARO  50ml GLENLIVET FOUNDER'S RESERVE 60,00
| SPEYSIDE
ANTICA FORMULA | ITALIA 44,00 GLENMORANGIE 10 Y.O. | HIGHLAND 84,00
CAMPARI | BRASIL 30,00 GLENMORANGIE 12 Y.O. | HIGHLAND 112,00
FERNET BRANCA | ITALIA 32,00 GLENKINCHIE 12 Y.O. 75,00
PUNT & MES | ITALIA 30,00 ARDBERG | ISLAY 90,00
DOLIN ROSSO | FRANGCA 44,00 BRUICHLADDICH PORT CHARLOTTE | ISLAY 58,00
CINZANO 1757 | ITALIA 44,00 BRUICHLADDICH CLASSIC LADDIE | ISLAY 52,00
CYNAR 70 | ITALIA 35,00 BALVENIE 17 Y.O. 77,00
AMARO AVERNA | ITALIA 35,00 TALISKER | ISLANDS 75,00
AMARO NONINO | ITALIA 65,00

AMERICAN WHISKEY 50ml
CONHAQUE | COGNAC 50mlI

BULLEIT 44,00
COURVOISIER V.S.O.P. 71,00 WILD TURKEY 32,00
COURVOISIER X.O. 196,00 WILD TURKEY RYE 42,00
HENNESSY V.S.O.P. 63,00 GENTLEMAN JACK 52,00
HENNESSY X.O. 164,00 JACK DANIELS 34,00
MARTELL V.S.O.P. 53,00 JIM BEAM WHITE 34,00
MARTELL X.O. 152,00 MAKER'S MARK 60,00
REMY MARTIN V.S.O.P. 60,00 WOODFORD 75,00
REMY MARTIN X.O. 164,00 JIM BEAM BLACK 38,00
HENNESSY PARADIS 520,00
REMY MARTIN LOUIS XlII 2.000,00 IRISH WHISKEY 50ml

JAMESON 32,00
LICOR | LIQUEUR 50ml
BAILEY’S 28,00 TAXA DE SERVICO DE 12%
AMARETTO DISARONNO 28,00 129 SERVICE TAX
MOZART 45,00 )
AMARULA 24,00 TODAS AS DOSES DE BEBIDAS ALCOOLICAS CORRESPONDE A 50ML
COINTREAU 26,00 ALL DOSES OF OUR ALCOHOLIC BEVERAGES ARE 50 ML
DRAMBUIE 30,00 DON'T DRINK AND DRIVE
FRANGELICO 28,00
GRAND MARNIER 34,00 PROIBIDA A VENDA DE BEBIDAS ALCOOLICAS PARA MENORES DE 18 ANOS
JAGERMEISTER 24,00 NO ALCOHOL WILL BE SERVED TO INDIVIDUALS UNDER THE AGE OF 18
LICOR 43 28,00 NAO ACEITAMOS CHEQUES
CHARTREUSE GRENN 38,00 WE DON'T ACCEPT CHECKS
LIMONCELLO 30,00

SAMBUCA MOLINARI 30,00 PROCON BAHIA (71) 3116 0567



FASANO

PRODUTOR | SAFRA | REGIAO | VALORES

VINI AL BICCHIERE | VINHOS EM TACA

SPUMANTI 150mlI

ITALIA

PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. | DE FAVERI | 2017 | VENETO

CHAMPAGNE
G.H MUMM | REIMS

BIANCHI  150mI

ITALIA
PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2017 | FRIULI

CHILE
PETIRROJO CHARDONNAY RESERVA | BISQUERTT | 2018 | COLCHAGUA

ROSATI 150mi

PINOT NOIR ESTATE ROSE | BODEGAS GARZON | 2018 | URUGUAY

ROSSI 150mI

ITALIA
CHIANTI FASANO | POGGIOTONDO | 2016 | TOSCANA

CHILE
CABERNET SAUVIGNON | RAMIRANA | 2018 | VALE CENTRAL

DOLCI 85ml

1 LATE HARVEST PEDREGOSO | TABALI | 2016 | VALLE DEL ELQUI | CHILE

PORTO 85ml

POGCAS
RUBY
TAWNY
10 ANOS
20 ANOS

SPUMANTI 750ml

BRASIL

CAVE GEISSE BRUT | 2016 | PINTO BANDEIRA

CAVE AMADEU ROSE BRUT | CAVE GEISSE | PINTO BANDEIRA
CAVE AMADEU BRUT | CAVE GEISSE | PINTO BANDEIRA

ITALIA
SPUMANTE VIVO EXTRA DRY | MIONETTO | VENETO
PROSECCO FASANO MILLESIMATO D.O.C.G. | DE FAVERI | 2017 | VENETO

FRANCA
CHAMPAGNE

G.H MUMM | REIMS

LANSON BRUT | REIMS

PERRIER JOUET GRAND BRUT | EPERNAY
PERRIER JOUET BLASON ROSE | EPERNAY
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL | EPERNAY

CHAMPAGNE ROSE

LANSON BRUT ROSE | REIMS

MOET & CHANDON BRUT ROSE | EPERNAY
PHILIPPONNAT BRUT ROSE | MAREUIL SUR AY

TAGA

70,00

155,00

53,00

30,00

39,00

53,00

25,00

32,00

37,00
37,00
94,00
136,00

GARRAFA

210,00
179,00
179,00

179,00
336,00

724,00
735,00
840,00
940,00
945,00

929,00
1.103,00
1.146,00

BIANCHI  750ml

BRASIL
SAUVIGNON BLANC | VINICOLA THERA | 2017 | SAO JOAQUIM
CHARDONNAY | VINICOLA THERA | 2017 | SAO JOAQUIM

ITALIA
PINOT GRIGIO FASANO | DI LENARDO | 2017 | FRIULI

FRANCA

BOURGOGNE BLASON CHARDONNAY

| BLASON DE BOURGOGNE | 2015 | BOURGOGNE
MACON-VERZE | DOMAINES LEFLAIVE | 2015 | BOURGOGNE
LA COULEE DE SERRANT | NICOLAS JOLY | 2014 | LOIRE

ALEMANHA
DEINHARD GREEN LABEL | DEINHARD | 2017 | MOSEL

PORTUGAL
CARM BRANCO | 2017 | DOURO

URUGUAI
ALBARINO RESERVA
| BODEGA GARZON | 2018 | GARZON - PUNTA DEL ESTE

CHILE

CHARDONNAY CLASICO | VENTISQUEIRO | 2018 | VALLE CENTRAL
PETIRROJO CHARDONNAY RESERVA | BISQUERTT | 2018 | COLCHAGUA
CHARDONNAY RESERVA | VENTISQUEIRO | 2017 | VALE CASABLANCA

ARGENTINA

ALTOSUR RESERVA CHARDONNAY | FINCA SOPHENIA | 2018 | MENDOZA
CHARDONNAY | ANDELUNA | 2018 | TUPUNGATO- MENDOZA

CRIOS TORRONTES | SUSANA BALBO | 2017 | VALLE DO UCO
CHARDONNAY ALTA | CATENA | 2015 | MENDOZA

ROSATI 750ml

PINOT NOIR ESTATE ROSE | BODEGAS GARZON | 2018 | URUGUAY
LA VIEILLE FERME ROSE | 2017 | RHONE | FRANGA
ROSE | VINICOLA THERA | 2018 | SAO JOAQUIM | BRASIL

ROSSI 750ml

ITALIA

CHIANTI CLASSICO FASANO | POGGIOTONDO | 2016 | TOSCANA
BAROLO FASANO D.O.C.G. | PODERI GIANNI GAGLIARDO | 2013 | PIEMONTE
BARBERA D’ ASTI “TABAREN “ D.O.C. | ICARDI | 2015 | PIEMONTE
RUSTEGO I.G.T. | MONTRESSOR | 2016 | VALPOLICCELA - VENETO
ROSSETI ROSSO I.G.T. | TENUTE ROSSETI | 2016 | TOSCANA
CHIANTI FASANO | POGGIOTONDO | 2016 | TOSCANA

ROSSO DI TOSCANA LG.T. | POGGIOTONDO | 2017 | TOSCANA
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO CASALE VECCHIO D.O.C.

| FARNESE | 2015 | ABRUZZO

NERO D’AVOLA D.O.C. BRUNELLO DI MONTALCINO

| SETTESOLI | 2017 | SICILA

SEDARA NERO D’AVOLA I.G.T. | DONNAFUGATA | 2016 | SICILIA
FASANO D.O.C.G. | DIEVOLE | 2013 | TOSCANA

FRANCA
CHATEAU MARJOSSE ROUGE | 2015 | BORDEAUX
CHATEAU CLARENDELLE ROUGE

| HAUT BRION | 2014 | PESSAC LEOGNAN | BORDEAUX
CHATEAU GLORIA | 2011 | SAINT-JULIEN

LES AROMES DE PAVIE | PAVIE | 2014 | SAINT-EMILION
LA GOULEE DE COS D’ ESTOURNEL

| 2007 | CHATEAU COS D'’ESTOURNEL | MEDOC | BORDEAUX
BOURGOGNE BLASON PINOT NOIR

| BLASON DE BOURGOGNE | 2015 | BOURGOGNE

BOURGOGNE PINOT NOIR RESERVA | NUITON BENOY | 2015 | BOURGOGNE

252,00
252,00

252,00

273,00

-

.070,00
.150,00

-

263,00

263,00

263,00

95,00
139,00
179,00

163,00
189,00
252,00
.347,00

Y

183,00
219,00
252,00

405,00
890,00
305,00
210,00
174,00
252,00
246,00
399,00

173,00

387,00

982,00

504,00

546,00

1.575,00

2.835,00

1.208,00

303,00

400,00



FASANO

BOURGOGNE ROUGE CUVEE N.1

| DOMINIQUE LAURENT | 2014 | BOURGOGNE

MORGON | MARCEL LA PIERRE | 2017 | BOURGOGNE
BEAUNE AOC | NUITON BENOY | 2014] BOURGOGNE
POMMARD | PHILIPPE PACALET | 2008 | BOURGOGNE
MOREY SAINT DENIS | DOMAINE DUJAC | 2014 | BOURGOGNE
NUITS SAINT- GEORGES DAMODES 1ER CRU

| DOMAINE DUJAC | 2015 | BOURGOGNE

MAZIS CHAMBERTIN GRAND CRU VIEILLES VIGNES
| DOMINIQUE LAURENT | 2009 | BOURGOGNE

LA VIEILLE FERME ROUGE | 2016 | RHONE

ESPANHA
RAMON BILBAO CRIANZA | 2015 | RIOJA

PORTUGAL

MARIANA TINTO | HERDADE DO ROCIM | 2018 | ALENTEJO
QUINTA DAS SETE COSTAS D.O.C.

| QUINTA DE BONS VENTOS | 2015 | ALENQUER

HERDADE SAO MIGUEL COLHEITA SELECIONADA

| ALEXANDRE RELVAS | 2016 | ALENTEJO

CARM TINTO | 2015 | DOURO

ALUZE D.O.C. | QUINTA DO PESSEGUEIRO | 2013 | DOURO
MOUCHAOQ | 2012 | ALENTEJO

AFRICA DO SUL
SHIRAZ | THE BEACHHOUSE | 2017 | WESTERN CAPE

ESTADOS UNIDOS
SUTTER HOME ZINFANDEL | TRINCHERO | 2017 | CALIFORNIA

BRASIL
MADAI THERA | VINICOLA THERA | 2017 | SAO JOAQUIM

URUGUAI

TANNAT DE CORTE | BODEGA GARZON | 2016 | GARZON- PUNTA DEL ESTE
MARSELAN

| BODEGA GARZON | 2017 | GARZON- PUNTA DEL ESTE

CHILE
CABERNET SAUVIGNON CLASSICO | VENTISQUEIRO | 2018 | VALLE CENTRAL

CARMENERE CLASICO | VENTISQUEIRO | 2018 | VALLE CENTRAL
CABERNET SAUVIGNON | RAMIRANA | 2018 | VALE CENTRAL
PETIRROJO CARMENERE RESERVA | BISQUERTT | 2018 | COLCHAGUA

ARMADOR CARMENERE ORGANICO | ODJFELL | 2017 | VALLE CENTRAL

KALFU MOLU PINOT NOIR | KALFU | 2017 | VALLE DE CASABLANCA

CABERNET SAUVIGNON GRAN RESERVA

| VINA TABALI | 2015 | VALLE DEL MAIPO

SYRAH

| GRAN RESERVA | LA JOYA | BISQUERTT | 2017 | COLCHAGUA

TABALI PEDREGOSO GRAN RESERVA PINOT NOIR

| TABALI | 2016 | VALLE DE LIMARI

TABALI VETAS BLANCAS SYRAH | TABALI | 2014 | VALLE DE LIMARI

GREY SINGLE BLOCK PINOT NOIR | VENTISQUEIRO | 2016 | VALLE DE LEYDA
KALFU SUMPAI PINOT NOIR | KALFU | 2016 | VALLE DE LEYDA

ARGENTINA

ALTOSUR MALBEC | FINCA SOPHENIA | 2018 | MENDOZA

ALTOSUR CABERNET SAUVIGNON | FINCA SOPHENIA | 2017 | MENDOZA
BENMARCO MALBEC | SUSANA BALBO | 2016 | VISTA FLORES - VALLE DO UCO
MALBEC | AMALAYA COLOME | 2017 | MENDOZA

R$
685,00
753,00
753,00

2.234,00
1.365,00
1.445,00

5.474,00

210,00

247,00

189,00

242,00

263,00

274,00

348,00
.780,00

-

200,00

158,00

252,00

189,00
263,00

95,00

95,00

116,00

142,00

201,00

210,00

224,00

236,00

237,00

336,00

499,00
677,00

163,00
163,00
315,00
354,00

ALTRI FORMATI

MEZZE BOTTIGLIE  375ml
VINI BIANCHI

12 SAUVIGNON BLANC RESERVA | VENTISQUEIRO | 2017 | VALLE DE CASABLANCA
o ANTHILA L.G.T. | DONNAFUGATA | 2015 | SICILIA

Y2 LA VIEILLE FERME BLANC | 2017 | RHONE | FRANCA

2 CHABLIS | DOMAINE LAROCHE | 2015 | BOURGOGNE | FRANCA

VINI ROSSI

> CARMENERE RESERVA | VENTISQUEIRO | 2017 | VALE DE COLCHAGUA

12 ROSSO DI MONTALCINO D.O.C. | CASTELO BANFI | 2015 | TOSCANA | ITALIA
2 LA VIEILLE FERME ROUGE | 2016 | RHONE | FRANCA

12 BOURGOGNE PINOT NOIR | ANDRE GOICHOT | 2014 | BOURGOGNE | FRANCA
2 GRAND BATEAU ROUGE

| PAR CHATEAU BEYCHEVELLE | 2014 | BORDEAUX | FRANGA

> CHATEAU CLARENDELLE ROUGE

| HAUT BRION | 2014 | PESSAC LEOGNAN | BORDEAUX

Y2 COTES DU RHONE PERRIN RESERVE ROUGE

| DOMAINES PERRIN | 2015 | RHONE | FRANGA

2 HERDADE DE SAO MIGUEL | ALEXANDRE RELVAS | 2016 | ALENTEJO
MAGNUM  1500ml
ROSSI

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO FANTINI D.O.C. MAGNUM

| FARNESE | 2016 | ABRUZZO

CHIANTI FASANO MAGNUM | POGGIOTONDO | 2015 | TOSCANA

DOLCI

MEZZE BOTIGLIE
Yo LATE HARVEST PEDREGOSO | TABALI | 2016 | VALLE DEL ELQUI | CHILE
1> CHATEAU LES COMPERES | 2016 | SAUTERNES

Y2 CHATEAU PETIT VEDRINE

| PETIT VEDRINES | 2014 | SAUTERNES | FRANGCA

375ml

BOTIGLIE
CHATEAU LES COMPERES | 2015 | SAUTERNES

750ml

PORTO  750mi
POCAS

RUBY

TAWNY

10 ANOS

20 ANOS

12% TAXA DE SERVICO
129% SERVICE TAX NOT INCLUDED

PROCON BAHIA (71) 3116 0567

SE BEBER NAO DIRIJA
DON'T DRINK AND DRIVE

R$

95,00
236,00
147,00
357,00

89,00
315,00
147,00
229,00
204,00

270,00

189,00

142,00

315,00

556,00

120,00
294,00
399,00

662,00

263,00
263,00
683,00
1.155,00



