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ANTIPASTI 	 R$

INSALATA DI MARE 		  145,00

SALADA DE FRUTOS DO MAR  170G

SEAFOOD SALAD  170G

INSALATA DI RUCOLA, FORMAGGIO DI CAPRA E PERA 		  105,00

SALADA DE RÚCULA COM PERA, QUEIJO DE CABRA E NOZES   140G

ARUGULA SALAD WITH PEAR SLICES AND GOAT CHEESE   140G

INSALATA CAPRESE 	 90,00 

SALADA VERDE COM MOZZARELLA DE BÚFALA, TOMATE, MANJERICÃO 

E AZEITE EXTRA VIRGEM   150G

GREEN SALAD WITH BUFFALO MOZZARELLA, TOMATO, BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL   150G

QUINOA CON VERDURE E GAMBERI 		  115,00

SALADA DE QUINOA COM LEGUMES GRELHADOS E CAMARÃO ROSA   160G

QUINOA SALAD WITH VEGETABLES AND SHRIMP   160G

BURRATA CON PROSCIUTTO DI PARMA E POMODORI CILIEGIA 	 140,00

BURRATA COM PRESUNTO DE PARMA “GRECI E FOLZANI” E TOMATE CEREJA   210G

BURRATA WITH PARMA HAM AND CHERRY TOMATOES   210G

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO 		  120,00

CARPACCIO DE SALMÃO MARINADO COM DILL E MOSTARDA EM GRÃOS   70G

SALMON CARPACCIO WITH DILL AND WHOLEGRAIN MUSTARD   70G

IL VERO CARPACCIO 							       100,00

CARPACCIO DE FILÉ MIGNON COM MOLHO DE MOSTARDA   70G

BEEF CARPACCIO WITH MUSTARD SAUCE   70G

TARTARE DI MANZO CON CREMA DI PARMIGIANO E TARTUFO NERO  	 155,00

TARTAR DE CARNE COM CREME DE PARMESÃO E TRUFA NEGRA   120G

BEEF TARTARE WITH PARMESAN CREAM AND BLACK TRUFFLE   120G

POLENTA DEL GIORNO 		 90,00

POLENTA DO DIA   180G

POLENTA OF THE DAY   180G



ZUPPE 	 R$

CAPPELLETTI IN BRODO 	 85,00

CAPPELLETTI DE VITELA NO PRÓPRIO CALDO

VEAL CAPPELLETTI IN ITS OWN BROTH

MINESTRONE DI VERDURE 	 85,00

SOPA DE LEGUMES FRESCOS

FRESH VEGETABLE SOUP

CREMA DI ASPARAGI CON GAMBERI	 140,00

CREME DE ASPARGOS COM CAMARÃO

ASPARAGUS CREAM WITH SHRIMP

COUVERT INDIVIDUAL (OPCIONAL) 	 37,00

SELEÇÃO DE PÃES E GRISSINI COM MANTEIGA, 

PATÊ DE TOMATE SECO E CREAM CHEESE COM ERVAS   180G		 	

SELECTION OF BREADS AND GRISSINI WITH BUTTER, SUNDRIED TOMATO PÂTÉ 

AND HERB CREAM CHEESE   180G



MASSAS ARTESANAIS FASANO | PRODUTO ITALIANO

FASANO ARTISAN PASTAS | ITALIAN PRODUCT

SPAGHETTI ALLA NERANO  	  120,00

SPAGHETTI COM ABOBRINHA, PECORINO, PARMESÃO E MANJERICÃO

SPAGHETTI WITH ZUCCHINI, PECORINO, PARMESAN AND BASIL

PENNE ALLA DIAVOLA    	 140,00

PENNE COM PEPPERONI, TOMATE SAN MARZANO, MANJERICÃO E PECORINO

PENNE WITH PEPPERONI, SAN MARZANO TOMATOES, BASIL AND PECORINO

PENNE CON GAMBERI, RUCOLA E POMODORINI CILIEGIA 	 155,00

PENNE COM CAMARÕES, RÚCULA E TOMATE CEREJA   350G

PENNE WITH SHRIMP, ARUGULA AND CHERRY TOMATOES   350G

PENNE CON BACCALÀ ALLA MEDITERRANEA 	 145,00

PENNE COM BACALHAU, TOMATE CEREJA, BRÓCOLIS E AZEITONA PRETA   350G

PENNE WITH COD, CHERRY TOMATOES, BROCCOLI AND BLACK OLIVES   350G

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE 							       185,00

SPAGHETTI COM FRUTOS DO MAR E MOLHO DE TOMATE   450G

SPAGHETTI WITH SEAFOOD AND TOMATO SAUCE   450G

LINGUINE ALLE VONGOLE E PEPERONCINO 	  	 205,00

LINGUINE COM VÔNGOLES, PIMENTA E MOLHO DE VINHO BRANCO   400G

LINGUINE WITH CLAMS, PEPPER AND WHITE WINE SAUCE   400G

TRENETTE ALLA CREMA DI LIMONE E GAMBERI		  155,00

TRENETTE COM CAMARÃO AO MOLHO DE LIMÃO SICILIANO   450G

TRENNETTE PASTA WITH SHRIMP IN SICILIAN LEMON SAUCE   450G

PAPPARDELLE AL RAGÙ D’ANATRA 	 142,00

PAPPARDELLE COM RAGÙ DE PATO   400G

PAPPARDELLE WITH DUCK RAGU   400G

PENNE CACIO E PEPE 				    125,00

PENNE COM PECORINO ROMANO E PIMENTA DO REINO   350G

PENNE WITH PECORINO ROMANO CHEESE AND BLACK PEPPER   350G

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 	 125,00 

SPAGHETTI COM PARMESÃO, GEMA DE OVO E GUANCIALE   400G

SPAGHETTI WITH PARMESAN, EGG YOLK AND GUANCIALE   400G



PASTA FRESCA 	 R$

RAVIOLI DI MOZZARELLA DI BUFALA AL POMODORO E BASILICO 	 110,00
RAVIOLI DE MOZZARELLA DE BÚFALA AO MOLHO DE TOMATE E MANJERICÃO   350G

BUFFALO MOZZARELLA RAVIOLI WITH TOMATO AND BASIL SAUCE   350G

TORTELLI DI VITELLO CON FONDUTA DI PARMIGIANO E SALSA ARROSTO 	 138,00
TORTELLI DE VITELA COM CREME DE PARMESÃO E MOLHO ROTI   350G

VEAL TORTELLI WITH PARMESAN CREAM AND ROTI SAUCE   350G

LASAGNA VERDE ALLA BOLOGNESE 		  125,00
LASANHA BOLOGNESA COM MASSA VERDE  400G

LASAGNA BOLOGNESE  400G

AGNOLOTTI DI RICOTTA ALLA SALSA SAN MARZANO 			   125,00
AGNOLOTTI DE RICOTA AO MOLHO DE TOMATE SAN MARZANO 

E RASPA DE LIMÃO SICILIANO   350G

RICOTTA AGNOLOTTI WITH SAN MARZANO TOMATO SAUCE AND SICILIAN LEMON ZEST   350G

GNOCCHI DI PATATE DORATI ALLA GAMBERI 		  155,00
GNOCCHI COM CAMARÃO E MOLHO BRANCO   380G

GNOCCHI WITH SHRIMP AND WHITE SAUCE   380G

RISOTTI   450G								      

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 	 180,00
RISOTTO DE COGUMELOS PORCINI SECOS

DRIED PORCINI MUSHROOM RISOTTO

RISOTTO CON GREMOLADA E CARCIOFI 	 170,00
RISOTTO DE ALCACHOFRAS COM RASPAS DE LIMÃO E ALECRIM

ARTICHOKE RISOTTO WITH LEMON ZEST AND ROSEMARY

RISOTTO AI FRUTTI DI MARE 		  190,00
RISOTTO DE FRUTOS DO MAR

SEAFOOD RISOTTO

RISOTTO AL PARMIGIANO CON RAGÚ DI SALSICCIA 	 165,00
RISOTTO DE PARMESÃO COM RAGÚ DE LINGUIÇA TOSCANA

PARMESAN RISOTTO WITH TUSCAN SAUSAGE RAGÙ

RISOTTO COE SECOE 		  180,00
RISOTTO CLÁSSICO VENEZIANO COM CARNES ESPECIAIS

CLASSIC VENETIAN RISOTTO WITH SPECIAL MEATS

RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON RAGÙ DI OSSOBUCO 				   185,00
RISOTTO DE AÇAFRÃO COM RAGÙ DE OSSOBUCO

SAFFRON RISOTTO WITH OSSOBUCO RAGÙ

RISOTTO BACCALÀ 		  190,00
RISOTTO DE BACALHAU COM RÚCULA

CODFISH RISOTTO WITH ARUGULA

RISOTTO CON ZUCCA E GAMBERI 		  190,00
RISOTTO COM ABÓBORA E CAMARÃO

PUMPKIN AND SHRIMP RISOTTO



PIATTI PRINCIPALI 	 R$
						      	
BACCALÀ CONFIT 		  240,00
BACALHAU CONFITADO COM BATATA, CEBOLA E TOMATE CEREJA   200G

CONFIT CODFISH WITH POTATO, ONION AND CHERRY TOMATO   200G

FILETTO DI BRANZINO ALLA GRIGLIA 		  195,00
FILÉ DE ROBALO GRELHADO COM MOLHO DE TOMILHO 

E LEGUMES GRELHADOS   200G

GRILLED SEA BASS FILLET WITH THYME SAUCE AND GRILLED VEGETABLES   200G

MEDAGLIONE DI TONNO IN CROSTA DI BASILICO CON RISOTTO 
E SALSA MEDITERRANEA 			   180,00
MEDALHÃO DE ATUM EM CROSTA DE MANJERICÃO COM RISOTTO DE ESPINAFRE

E MOLHO DE LARANJA   200G

TUNA MEDALLION WITH BASIL CRUST, SPINACH RISOTTO AND ORANGE SAUCE   200G

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO 		  180,00
FILÉ MIGNON EM FATIAS FINAS COM RÚCULA E PARMESÃO   350G

SLICED FILLET MIGNON WITH ARUGULA AND PARMESAN   350G

FILETTO DI MANZO CON SALSA DI TARTUFO 			   215,00
FILÉ MIGNON GRELHADO AO MOLHO DE TRUFAS NEGRAS, ASPARGOS 

E BATATA GRATINADA   200G

GRILLED FILLET MIGNON WITH BLACK TRUFFLE SAUCE, ASPARAGUS AND POTATOES AU GRATIN   200G

STINCO DI AGNELLO AL FORNO CON TAGLIOLINI BURRO E SALVIA 	 205,00
CORDEIRO ASSADO AO FORNO COM TAGLIOLINI NA MANTEIGA E SÁLVIA   450G

ROASTED LAMB WITH BUTTER AND SAGE TAGLIOLINI   450G

MANZO ALLA SALSA TARTUFATA DI PEPE NERO CON RISOTTO AI FUNGHI	 210,00 
FILÉ MIGNON RECHEADO DE CREME DE PARMESÃO AO MOLHO DE PIMENTA 

E TRUFAS COM RISOTTO DE COGUMELO   180G

PARMESAN CREAM-STUFFED FILLET MIGNON WITH PEPPER SAUCE 

AND TRUFFLES SERVED WITH MUSHROOM RISOTTO   180G

COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE CON RISOTTO ZAFFERANO 	 210,00
COSTELETA DE VITELA À MILANESA COM RISOTTO DE AÇAFRÃO   180G

MILANESE-STYLE VEAL CUTLET WITH SAFFRON RISOTTO   180G

GAMBERI ALLA GRIGLIA CON RISOTTO AL LIMONE 				    245,00
CAMARÃO GRELHADO AO MOLHO DE BISQUE, VINHO BRANCO E TOMILHO

COM RISOTTO DE LIMÃO SICILIANO   200G

GRILLED SHRIMP WITH BISQUE, WHITE WINE AND THYME SAUCE, 

SERVED WITH SICILIAN LEMON RISOTTO   200G 

CARRE DI AGNELLO CON RISOTTO ALL PARMIGIANO 				    245,00
CARRÉ DE CORDEIRO COM RISOTTO DE PARMESÃO   200G

RACK OF LAMB WITH PARMESAN RISOTTO   200G



R$ 

PRATOS REGIONAIS | REGIONAL DISHES			   INDIVIDUAL    PARA 2 PESSOAS

FOR TWO PEOPLE

CASQUINHA DE SIRI   90G		                                     59,00		

CRABMEAT APPETIZER   90G

BOBÓ DE CAMARÃO COM ARROZ 	                                   185,00	        320,00	

SHRIMP BOBÓ WITH RICE

	

MOQUECA DE PEIXE DO DIA 	                                                180,00	        300,00	

FISH OF THE DAY MOQUECA

					   

MOQUECA DE CAMARÃO 	  	                                   200,00	        340,00	

SHRIMP MOQUECA

	

MOQUECA MISTA | PEIXE E CAMARÃO 			           190,00	        320,00	

MIXED MOQUECA | FISH AND SHRIMP

	

COCADA DE FORNO COM SORVETE DE 

RAPADURA, CACHAÇA E ESPECIARIAS   70G 	                       45,00

OVEN-BAKED COCADA (BRAZILIAN COCONUT CANDY) 

WITH RAPADURA, CACHAÇA AND SPICE ICE CREAM   70G

AS MOQUECAS SÃO SERVIDAS COM ARROZ, FAROFA E PIRÃO 

750G PARA DUAS PESSOAS | 370G PARA UMA PESSOA

MOQUECAS ARE SERVED WITH RICE, FAROFA AND PIRÃO.

SERVES 2: 750G | SERVES 1: 370G

NOSSOS PRATOS SÃO INDIVIDUAIS. O PESO DE REFERÊNCIA DOS PRATOS PRINCIPAIS 

“CARNI” E “PESCE E CROSTACEI” REFEREM-SE APENAS À PROTEÍNA.

OUR DISHES ARE INDIVIDUAL. THE REFERENCE WEIGHT OF THE MAIN DISHES 

“MEATS” AND “FISH & SEAFOOD” REFERS ONLY TO THE PROTEIN.



DOLCI 		  R$

								        	

TIRAMISÙ 	 50,00

TORTA ITALIANA COM BISCOITO INGLÊS, CAFÉ, MASCARPONE E CACAU EM PÓ   150G

ITALIAN DESSERT WITH MASCARPONE, COOKIE, COFFEE AND COCOA POWDER   150G

PANNA COTTA ALLA VANIGLIA	 50,00

PANNA COTTA DE BAUNILHA COM CALDA DE MORANGO VANILLA

PANNA COTTA WITH STRAWBERRY COULIS

PROFITEROLES ALL’ITALIANA 	 45,00

PROFITEROLES COM CREME GIANDUIA, SORVETE DE CREME 

E CALDA DE CHOCOLATE   200G

PROFITEROLES WITH HAZELNUT CREAM, VANILLA ICE CREAM 

AND CHOCOLATE SYRUP   200G

CRÉME BRULÉE AL LIMONE 		  50,00

CREME DE GEMA DE OVOS E RASPAS DE LIMÃO   200G

EGG YOLK CREAM WITH LEMON ZEST   200G

MILLEFOGLIE 					     50,00               

MIL FOLHAS COM CRÈME PÂTISSIÈRE   170G

MILLE-FEUILLE WITH CRÈME PÂTISSIÈRE   170G

TORTA DI MELE			  50,00

TORTA SABLÉE DE CHOCOLATE COM MAÇÃ E SORVETE DE CANELA   220G

CHOCOLATE SABLÉ TART WITH APPLE AND CINNAMON ICE CREAM   220G

TORTA DI CIOCCOLATO	 48,00

TORTA SABLÉE DE CHOCOLATE COM GANACHE DE CHOCOLATE E SORVETE DE BAUNILHA

CHOCOLATE PIE WITH FRENCH SABLÉE PASTRY AND GANACHE WITH VANILLA ICE CREAM

TORTA DELLA NONNA	 50,00

MASSA CROCANTE COM RECHEIO DE BAUNILHA, RASPAS DE LIMÃO SICILIANO E PINOLI

SWEET PASTRY WITH LEMON AND VANILLA CUSTARD FILLING AND PINE NUT

GELATI DEL GIORNO 							       39,00

SORVETE DO DIA   140G

ICE CREAM OF THE DAY   140G

SORBETTI 	 39,00

SORBET FASANO

FASANO SORBET

FRUTTA DI STAGIONE 	 35,00

FRUTA DA ESTAÇÃO   200G

SEASONAL FRUIT   200G



SEM GLÚTEN | GLUTEN-FREE

SEM LACTOSE | LACTOSE-FREE

VEGETARIANO | VEGETARIAN

PEDIMOS A GENTILEZA DE NÃO ACENDEREM SEUS CIGARROS NESTE RECINTO

PLEASE DO NOT SMOKE IN THIS ESTABLISHMENT.

TAXA DE SERVIÇO OPCIONAL DE 15%

OPTIONAL 15% SERVICE CHARGE

PROCON BAHIA (71) 3116 0567 

BAHIA CONSUMER PROTECTION AGENCY (71) 3116 0567

NÃO ACEITAMOS CHEQUES

WE DO NOT ACCEPT CHECKS

=


